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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Gber 120 Jahren fir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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HeiBluftfritteuse

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerat darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen.

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir
die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Bediendisplay

2. Symbole Automatikprogramme

3. Anzeige Temperatur / Zeit

4. Tasten (/= zum Andern/Einstellen
von Temperatur und Zeit

5. Ein-/Aus-Taste

6. Meni-Taste zur Programmauswahl

7. Auswahltaste zur manuellen Eingabe
Temperatur/Zeit

8. Gehause

9. Korbeinsatz mit keramischer
Beschichtung

10. Korbtrager mit keramischer
Beschichtung

11. Entriegelung

12. Griff

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
ginzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgefiihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuihlen lassen.

- Das Gehause und die
Anschlussleitung mit
Netzstecker dirfen aus
Grlinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Die abnehmbaren



Einzelteile nach jedem
Gebrauch im heilen
Spulwasser reinigen und
grlindlich abtrocknen.

* Detaillierte Hinweise
zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

- Das Gerét ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

+ Das Gerat frei

auf eine stabile,
temperaturbestandige,
spritzunempfindliche
Unterlage stellen.

+ Achtung! Nach
Herausnahme des
Korbtragers nicht in das
offene Gerét fassen.

Die Einschubflache fir
den Korbtrager ist mit
dem Warnschild A
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,Heiflle Oberflachen*
gekennzeichnet, das auf
die Verbrennungsgefahr
aufmerksam macht.

* Beim Herausziehen des

Korbtragers entweicht
heiler Dampf. Nicht Uber
das Gerat greifen oder sich
dariiber beugen!

+ Sowohl das Gargut als

auch der Korbtrager mit
Korbeinsatz sind heif3.

Den Korbtrager mit dem
Korbeinsatz nur am Griff
anfassen. Fassen Sie das
Gargut nicht an, solange es
nicht etwas abgekhlt ist.

« Den Korbtrager nur

auf hitzebestandigen
Oberflachen absetzen.

+ Das Gerat ist dazu

bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
zB.

- in Klichen von



Mitarbeitern in Laden,
Blros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen
Betrieben,
- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstlckspensionen.
- Das Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an
Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen
wurden und die daraus
resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung drfen

nicht durch Kinder
durchgeflhrt werden, es
sei denn sie sind 8 Jahre
und alter und werden
beaufsichtigt.

» Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

+ Das Gerat und seine

Anschlussleitung sind von
Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern

fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Die Fritteuse nur unter Aufsicht

betreiben.

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kénnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Fallen
das Gerét nicht in Betrieb nehmen und
unseren Kundendienst kontaktieren.

- Das Gerét nicht unter Hangeschranke,

direkt an eine Wand oder in eine



Ecke stellen. Nach allen Seiten einen

Mindestabstand von 15 c¢m einhalten.

Das Gerat so aufstellen, dass

die Luftaustritts6ffnung an der

Gerateriickseite nicht auf hitze-,

fett- oder feuchtigkeitsempflindliche

Gegenstande wie Tapeten,

Glasscheiben, Mdbelwande, etc. zeigt.

Leicht entflammbare Gegensténde aus

der Nahe des Gerétes entfernen.

- Achtung: Die Liftungsschlitze am

Gerat nicht abdecken.

Weder das Gerat noch die

Anschlussleitung diirfen einer heilen

Kochplatte oder offenen Flammen zu

nahe kommen. Die Anschlussleitung

nicht herunterh&ngen lassen und von

heilen Geréateteilen fernhalten.

Bevor das Gerét transportiert wird, muss

es zunachst griindlich abkihlen.

Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, sondern den Netzstecker

anfassen.

Beim Einfiillen und Entnehmen der

Lebensmittel keine Kiichenutensilien

aus Metall verwenden, um die

Beschichtung nicht zu zerkratzen.

Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fir evtl. auftretende Schaden

Ubernommen werden.
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Bestlmmungsgemal!er Gebrauch

Das Gerét ist nur zum Garen von
Lebensmitteln geeignet. Jede

andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemaR und kann zu
schweren Verletzungen und Schaden
am Gerat fiihren.

Das Gerat ist nicht dazu geeignet mit Ol
oder Fett betrieben zu werden, wie das
bei herkémmlichen Fritteusen der Fall
ist.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme samtliche
Verpackungsreste und Aufkleber vom
Gerat entfernen.

Das Gerat fur 15 Minuten auf 200 °C
ohne Inhalt autheizen, damit der
Eigengeruch des Gerétes abklingen
kann (siehe ,Zubereitung durch
manuelle Einstellung von Zeit und
Temperatur®).

Fir ausreichende Liiftung durch
gedffnete Fenster oder Balkontiiren
sorgen.

- Anschliefend das Gerét reinigen

wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Gerét vorbereiten

1.

Stellen Sie das Gerat auf eine
trockene, ebene, rutschfeste,
hitzebestandige Oberflache, die
zudem nicht mit den GummifiiRen
reagiert.

Bereiten Sie das Gargut vor.
Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose.



4.

Fullen Sie Ihr Gargut in den
Korbtrager mit dem Korbeinsatz.
Achten Sie darauf, dass die ,MAX"-
Markierung nicht iberschritten wird.
Setzen Sie den Korbtrager in die
Fritteuse ein. Wenn der Korbtrager
richtig eingesetzt wurde, ertont ein
Signalton und das Display leuchtet
kurz auf. Das Gerét lasst sich ohne
Korbtréger nicht bedienen.
Schalten Sie die Fritteuse mit der
Taste @) ein, indem Sie die Taste
2 Sekunden lang driicken! Zum
Ausschalten driicken Sie die Taste
ebenfalls zwei Sekunden lang.

Zubereitung mit Automatikprogramm

1.

Gehen Sie vor wie unter ,Gerét
vorbereiten® 1-6 beschrieben und
tippen Sie die Taste = an.

< Auf der Anzeige leuchtet das erste
Automatikprogramm.

Tippen Sie so lange die Taste =) an,
bis das Automatikprogramm leuchtet,
das Sie verwenden wollen. Temperatur
und Zeit werden wechselnd angezeigt.
Tippen Sie die Taste @ an.

< Das Gargut wird frittiert. Im Display
leuchten abwechselnd die Temperatur
und die Restlaufzeit auf. Wenn die Zeit
abgelaufen ist, erténen Signaltone.

Tipp!

Wenn Sie die Temperatur und Zeit

individuell anpassen méchten, kénnen

Sie die Taste (- ein- oder zweimal

driicken, um dann mithilfe der Tasten (+/
die gewlnschte Zeit bzw. Temperatur

einzustellen.

Nehmen Sie den Korbtrager am Griff
aus der Fritteuse heraus.

Schiitten Sie das Gargut in ein
hitzebestandiges GefaR.

Lassen Sie den Korbtrager und den
Korbeinsatz abkuhlen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Reinigen Sie den Korbtrager und den
Korbeinsatz, wie in ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

Zubereitung durch manuelle Einstellung
von Zeit und Temperatur

1.

Gehen Sie vor wie unter ,Gerat
vorbereiten” 1-6 beschrieben und

tippen Sie die Taste (> an, um mit
Hilfe der Tasten (/=) die Minuten
einzustellen.

Tippen Sie die Taste (<> an, um mit
Hilfe der Tasten (-/—) die Temperatur
einzugeben.

Tippen Sie die Taste (& an. Im Display

leuchten abwechselnd die Temperatur
und die Restlaufzeit auf.

< Das Gargut wird frittiert. Wenn

die Zeit abgelaufen ist, erténen
Signaltdne.

Nehmen Sie den Korbtrager am Griff
aus der Fritteuse heraus.

Schiitten Sie das Gargut in ein
hitzebestandiges GefaR.

Lassen Sie den Korbtrager und den
Korbeinsatz abkuhlen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Reinigen Sie den Korbtrager und den
Korbeinsatz, wie in ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.



Zubereltungs Tipps

Bereiten Sie Ihre Speisen nach der
Grundeinstellung der Automatik-
Programme zu oder andern Sie diese
gemaR den nachstehenden Garzeiten.
Diese Garzeiten sind nur Richtwerte.

Je nach der Beschaffenheit des Garguts
mussen die angegebene Garzeit und
die Temperatur angepasst werden. Wird
das Gargut zu dunkel, empfiehlt es sich
zunéchst die Temperatur zu senken,
bevor die Garzeit verkirzt wird.

Wir empfehlen fiir ernahrungsbewusstes
Frittieren von starkehaltigem Frittiergut
eine Temperatur von nicht héher als

170 °C. Die reduzierte Frittiertemperatur
mit gleichzeitig reduzierter
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Frittiermenge verringert die Bildung von
gesundheitsschadlichen Stoffen.

- Vielfaltige Rezeptideen fir lhre
HeiBluftfritteuse finden Sie hier

SHO]

oder unter
www.severin.de/Service/Rezepte

Symbol | Gargut Tipps Temperatur | Zeit
Pommes frites 1 x wenden 180 °C 20 min
% (tiefgefroren)
Pommes frites (frisch) | mehrmals wenden 20— 25 min
Hahnchenteile (frisch) | 1 x wenden 200 °C 20 - 22 min
Oﬁ Hahnchenteile 1 x wenden 22 - 25 min, je
(tiefgefroren) nach Dicke
Shrimps (frisch) 180 °C 12 min
=> | Shrimps (tiefgefroren) 15 min
Fleisch 180 °C 10 - 16 min, je
J nach Dicke
@ kleine Kuchen in 180 °C 13-17 min
backofengeeigneten
Kuchenformen
L Gemiise, z.B. 160 °C
d Karotten 1 x wenden 15-17 min
Zucchini 1 x wenden 10 - 12 min




Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und die Fritteuse griindlich
abkiihlen lassen.
Das Gehéause und die Anschlussleitung
aus Griinden der elektrischen Sicherheit
nicht mit Flussigkeiten behandeln oder
gar darin eintauchen!
Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden, um
das Gehéuse und die keramische
Beschichtung an Korbeinsatz und -
trager nicht zu zerkratzen.
Die Verriegelung am Ciriff des
Korbeinsatzes driicken und den
Korbeinsatz herausnehmen.
Den Korbeinsatz und den Korbtrager
im heilen Splilwasser reinigen und
grundlich abtrocknen.
Die Einzelteile nicht in der Spulmaschine
reinigen!
Das Gehéause und die Einschubflache
fiir den Korbtrager mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Website http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden
kénnen. Eine ordnungsgeméaRe Entsorgung
schiitzt die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhéndler
gibt Auskunft iiber die ordnungsgemaie
Entsorgung.



GB

Low fat fryer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on
the rating label.

This product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

1. Operating display

2. Symbols for automatic programmes
3. Temperature / Time display

4. Buttons (/) for changing/selecting
temperature and time

On/Off button

Programme selection menu button
Manual temperature / Time
programming button

8. Housing

9. Basket insert with ceramic coating
10. Basket holder with ceramic coating
11. Release button

12. Handle

No o
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Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

repairs to this electrical
appliance or its power

cord must be carried out
by our customer service.

If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
housing or power cord with
water and do not immerse
them.

+ Clean the individual

removable parts in hot
water and thoroughly dry
them after each use.

+ For detailed information

on cleaning the appliance,

1



please refer to the section
Cleaning and care.

- The appliance is not

intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

+ Place the appliance on

a stable, heat-resistant
work surface impervious to
splashes and stains, with
sufficient space around it.

+ Caution: Once the basket

holder has been removed,
do not touch the interior

of the fryer. The surface
where the holder is inserted
is marked with @ warning
sign ‘Hot surfaces’ A,
drawing your attention to
this danger.

+ Caution: When the basket

holder is pulled out, hot
steam is emitted. Keep
your hands away from the
area above the unit and do

not lean over it.

+ The food itself, the holder
and the insert are hot.
Always use the handle
when touching the holder
or basket. Wait for the food
to cool down slightly before
touching it.

- Always place the basket
holder onto a heat-resistant
surface.

+ This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as the
- staff kitchens in shops,

offices and other similar
working environments,

- agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be
used by children (at least



8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be
permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.
+ Children must not be
permitted to play with the
appliance.

* The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.
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- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Do not leave the deep fryer unattended

while in use.

- Every time the appliance is used, the

main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

- Do not place the appliance underneath

any wall-cupboards or hanging objects,
nor directly by a wall or in a corner.
Keep a minimum distance of 15 cm
clear on all sides.

- The appliance must be positioned in

such a way that the ventilation opening
on the rear of the appliance is not facing
objects that are sensitive to heat, grease
or humidity, such as carpets, panes of
glass, furniture panels etc.

- Ensure that no inflammable materials

are stored in the vicinity.

- Caution: Do not cover the ventilation

slots.

- Caution: Do not allow the appliance

or its power cord to touch hot surfaces
or to come into contact with any heat
sources. Do not allow the power cord
to hang free; the cord must be kept well
away from hot parts of the appliance.

13



Let the appliance cool down sufficiently
before moving it.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Do not use metal kitchen utensils
when adding or removing food, so as
to avoid scratching the surface.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Intended use

This appliance must only be used for
cooking food. Any other use must be
considered improper and may lead to
personal injuries or material damage.
Unlike conventional deep-fryers, this

appliance is not intended to be used

with oil or fat.

Before usmg for the first time

Before using the appliance for the first
time, remove any remaining packaging
materials and stickers.

Heat the appliance for 15 minutes to
200 °C without any food. This will lessen
the inherent smell of the appliance (see
Using the manual temperature / time
selection).

Ensure adequate ventilation by opening
windows or balcony doors.

Clean the appliance afterwards as
described in Cleaning and care.

Preparing the unit

1. Always place the unit on a dry, level,
non-slip and heat-resistant surface
impervious to contact with the rubber
feet.

2. Prepare the food to be air-fried.

3. Insert the plug into the socket.

4. Put the food into the basket with the
holder fitted. Make sure you do not
exceed the ‘MAX’ marking.

5. Install the basket holder in the
appliance. If it is fitted correctly, a
beep signal is heard and the display
flashes briefly. Without the holder
fitted, the appliance cannot be
operated.

6. Press the @ key for 2 seconds to
turn the fryer on. To switch off, press it
again for 2 seconds.

Using automatic programmes

1. Proceed as described under Preparing
the unit (1-6) and tap the = key.

2 The first automatic programme
shows on the display.

2. Keep tapping the menu key &) until
the desired programme is shown.
Temperature and time alternate in the
display.

Tap the @) key.

2 The food is now being cooked. The
display changes between temperature
and remaining running time. Audible
beeps indicate that the pre-set
processing time has elapsed.



Hint!

To adjust the temperature and time
settings individually, press the (- key
once or twice, and then use the (+/
keys to set the time resp. temperature.

4. Use the handle to remove the basket
holder from the fryer.

5. Transfer the cooked food into a heat-
resistant container.

6. Allow the basket holder and basket
sufficient time to cool down.

7. Remove the plug from the wall socket.

8. Clean the basket holder and basket as
described under Cleaning and care.

Using the manual temperature / time

selection

1. Proceed as described under Preparing
the unit (1-6) and tap the (< key, and
then use the /(= keys to set the
minutes.

2. Tap the (= key and use the (+/=) keys
to select the temperature.

3. Tap the @ key. The display alternates
between temperature and remaining
running time.
< The food is now being cooked.
Audible beeps indicate that the pre-set
processing time has elapsed.

4. Use the handle to remove the basket
holder from the low fat fryer.

5. Transfer the cooked food into a heat-
resistant container.

6. Allow the basket holder and basket
sufficient time to cool down.

7. Remove the plug from the wall socket.

8. Clean the basket holder and basket as
described under Cleaning and care.

SEVERIN

Useful hints for frying
- You can prepare your food using the

basic automatic programme settings,
or adjust the settings according to the
following cooking times.

Note that these are only approximate
times.

Depending on the type of food, the
cooking times and temperatures may
have to be adjusted. If the food turns out
too dark, try lowering the temperature
first, before shortening the cooking
times.

For nutritious, healthy deep-frying we
recommend to use a temperature setting
of no higher than 170 °C when deep-
frying amylaceous food, i.e. food with
a higher-than-average starch content.
With the reduced frying temperature,
and with an equally reduced amount of
food in the frying basket, the build-up
of substances detrimental to health is
limited to @ minimum.

- There is a wide range of recipe ideas for

your fryer

! E

or under
www.severin.de/Service/recipes



Symbol | Food Tips Temperature | Time
French fries (deep- | Turn once 180 °C 20 min
%" frozen)
French fries (fresh) | Turn repeatedly 20— 25 min
Chicken parts Turn once 200 °C 20— 22 min
Oﬂ (fresh)
Chicken parts Turn once 22 - 25 min,
(deep-frozen) depending on
thickness
Shrimps (fresh) 180 °C 12 min
== | Shrimps (deep- 15 min
frozen)
Meat 180 °C 10 — 16 min,
j depending on
thickness
@ Small cakes in 180 °C 13-17 min
ovenproof cake-
tins
) Vegetables, eg 160 °C
d zucchini Turn once 15-17 min
carrots Turn once 10 - 12 min




Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure
that the low fat fryer disconnected from
the power supply and has completely
cooled down.
Caution: To avoid the risk of electric
shock, do not clean the outside of the
fryer or its power cord with any liquids
and do not immerse either of them in
water.
To prevent scratches to the ceramic
coating on the basket and its holder,
do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

Press the release on the basket handle

and take out the basket.

The basket and holder should be
cleaned with hot soapy water. Wipe
thoroughly dry afterwards.

Caution: Do not put any parts in a
dishwasher.

The exterior of the housing and the
surface where the basket holder is
inserted may be cleaned with a damp,
lint-free cloth.

SEVERIN

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
they contain valuable materials which can
be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local

authority or retailer can provide information
on the matter.
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Friteuse sans huile 12. Poignée

Consignes de sécurité importantes
- Afin d'éviter tout risque de
blessures, les réparations

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une
prise de terre installée selon les normes
en vigueur.

S'assurer que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
fiche signalétique de I'appareil.

Ce produit est conforme a toutes les
directives relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Ecran d'affichage

2. Symboles pour programmes
automatiques

3. Affichage Température/Temps de
cuisson

4. Touches /=) pour changer /
sélectionner la température et le
temps de cuisson

5. Touche On/Off

6. Touche menu de sélection de
programme

7. Touche manuelle de sélection de
température /temps de cuisson

8. Boitier

9. Panier revétement céramique

10. Support panier revétement céramique

11. Bouton de libération

de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil a notre
service aprés-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

- Pour éviter tout risque

de choc électrique, ne
pas nettoyer le boitier ou
le cordon d’alimentation
al'eau et ne pas les
immerger.

* Aprés chaque utilisation,

nettoyer les piéces
détachables dans de I'eau



de ringage chaude et les
sécher minutieusement.

- Pour des informations
détaillées concernant le
nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au
paragraphe Entretien et
nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné
a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

* Placez I'appareil sur une
surface de travail stable,
résistant a la chaleur

et ne craignant ni les
éclaboussures ni les taches
et suffisamment vaste.

- Attention : Une fois

le support du panier
retiré, ne pas toucher
l'intérieur de la friteuse.
L'espace d'insertion du
panier affiche un symbole
d'avertissement ‘Surfaces
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chaudes’ A pour attirer
votre attention sur le risque
POSE.

- Attention : Lorsque le

support du panier est retiré,
de la vapeur brilante est
émise. Tenez vos mains
éloignées de I'espace
au-dessus de l'appareil et
ne pas vous pencher au-
dessus.

- Les aliments, le support

du panier et le panier

sont chauds. Utilisez
uniquement la poignée
pour prendre le support ou
le panier. Attendez que les
aliments aient Iégérement
refroidis avant de les
manipuler.

- Placez toujours le support

du panier sur une surface
résistant a la chaleur.

+ Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique
ou similaire, telle que



- dans les cuisines pour
personnel, dans des
bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations
agricoles,

- par la clientéle dans
les hotels, motels et
hébergements similaires,

- et dans des maisons
d’hotes.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de l'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne doivent pas
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étre autorisés a nettoyer ou
entretenir 'appareil a moins
d'étre supervisés et d'avoir
plus de 8 ans.

* Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

+ L'appareil et son cordon

d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Ne laissez pas la friteuse sans

surveillance quand elle est en
fonctionnement.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait

avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé. Dans ce cas, contactez
notre Service Clientéle.

- Ne mettez pas 'appareil sous des



placards muraux ou des objets

suspendus, ni directement a coté d’'un

mur ou dans un coin. Conserver de

chaque c6té un espace minimal de

15cm.

Installer 'appareil de fagon a ce que

la sortie dair située au dos ne soit pas

dirigée vers les objets chauds, gras

ou humides tels que les tapisseries,

les plaques de verre, les parois des

meubles, etc.

Eviter la présence d’objets ou de

matiéres inflammables a proximité de

['appareil.

Attention : Ne pas couvrir les orifices

de ventilation.

Attention : Ne permettez jamais que

I'appareil ou le cordon d’alimentation

touche une surface chaude ou entre

en contact avec une source de chaleur.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation

pendre librement ; le cordon devra

toujours étre tenu a I'abri des surfaces

brilantes de I'appareil.

Laissez I'appareil refroidir suffisamment

avant de le déplacer.

Débranchez toujours la fiche de la

prise

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne pas débrancher 'appareil en tirant

sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Ne pas utiliser d’ustensiles de

cuisine en métal pour verser et retirer

les denrées, afin d’éviter de rayer le

revétement.
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Nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce
mode d’emploi.

Utlllsatlon correcte

Cet appareil est utilisé uniquement
pour la cuisson d'aliments. Tout

autre type d'utilisation est considéré
comme impropre et peut entrainer des
dommages corporels ou matériels.
Contrairement aux friteuses
conventionnelles, cet appareil ne
nécessite pas I'emploi d’huile ou de
matiéres grasses.

Avant la premiére utilisation

Retirez tout matériau d’ emballage

et autocollants avant la premiere
utilisation.

Laissez chauffer 'appareil pendant 15
minutes & 200 °C sans aliment. Ceci a
pour but d'éliminer 'odeur inhérente a
I'appareil (voir Utilisation de la sélection
manuelle de température / du temps de
cuisson).

Assurez une ventilation adéquate en
ouvrant fenétres ou porte-fenétres.
Nettoyez ensuite I'appareil tel indiqué au
paragraphe Entretien et nettoyage.
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Préparation de I'appareil

1. Placez toujours I'appareil sur une

surface seche, plane, antidérapante,

résistant a la chaleur et qui ne craint
pas le contact avec les pieds en
caoutchouc.

Préparez les aliments a cuire.

Branchez la fiche sur la prise murale.

Placez les aliments dans le panier

installé dans son support. Assurez-

vous que les aliments ne dépassent
pas le repére ‘MAX'.

5. Installez le support panier dans
I'appareil. Lorsque le support panier
est installé correctement, un signal
sonore est émis et I'affichage clignote
brievement. L'appareil ne peut pas
fonctionner sans le support panier.

6. Appuyez sur la touche @) pendant
2 secondes pour allumer la friteuse.
Pour I'éteindre, appuyez a nouveau
pendant 2 secondes.

o
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Utilisation des programmes

automatiques

1. Procédez tel indiqué au paragraphe
Préparation de I'appareil (1-6) et
appuyez sur la touche
< Le premier programme
automatique s'affiche a I'écran.

2. Continuez a appuyer sur la touche
menu &) jusqu’a ce que le programme
désiré s'affiche. La température et
le temps de cuisson s'affichent en
alternance a I'écran.

3. Appuyez sur la touche
2 Les aliments sont a présent sous
cuisson. L'affichage alterne entre la
température et le temps de cuisson
restant. Un signal sonore indique
ensuite que le temps de cuisson
présélectionné est écoulé.

Conseil !

Pour régler individuellement la

température et le temps de cuisson,

appuyez une ou deux fois sur la touche
, puis servez-vous des touches (+/

pour régler le temps de cuisson et la

température.

4. Utilisez la poignée pour retirer le
support panier et le panier de la
friteuse sans huile.

5. Transférez les aliments cuits dans un
récipient résistant a la chaleur.

6. Laissez refroidir le support panier et le
panier.

7. Débranchez la fiche de la prise
murale.

8. Nettoyez le support panier et le panier
tel indiqué au chapitre Entretien et
nettoyage.



Utilisation de la sélection manuelle de
température / du temps de cuisson

1.

Procédez tel indiqué au paragraphe
Préparation de I'appareil (1-6) et
appuyez sur la touche (<, puis servez-
vous des touches (/= pour régler
les minutes.

Appuyez sur la touche (2 et
servez-vous des touches (/=) pour
sélectionner la température.

Appuyez sur la touche @), L'affichage
a I'écran alterne entre la température
et le temps de cuisson restant.

2 Les aliments sont a présent sous
cuisson. Un signal sonore indique que
le temps de cuisson présélectionné
est écoulé.

Utilisez la poignée pour retirer le
support panier et le panier de la
friteuse sans huile.

Transférez les aliments cuits dans un
récipient résistant a la chaleur.
Laissez refroidir le support panier et le
panier.

Débranchez la fiche de la prise
murale.

Nettoyez le support panier et le panier
tel indiqué au chapitre Entretien et
nettoyage.
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Conseils pratiques pour une friture sans
matleres grasses

Vous pouvez préparer vos aliments
en utilisant les réglages de base des
programmes automatiques, ou en
modifiant les réglages selon les temps
de cuisson suivants.

Notez qu'il s’agit seulement de temps de
cuisson approximatifs.

En fonction du type d’aliments, les
temps de cuisson et températures
devront étre ajustés. Si les aliments
sont trop cuits, choisissez d’abord la
température basse avant de réduire le
temps de cuisson.

Pour une friture nutritive et saine,
nous recommandons d'utiliser une
température ne dépassant pas 170 °C
pour les aliments amylacés, c'est-a-dire
les aliments contenant une quantité
d’amidon supérieure a la moyenne.
Une température de friture moindre,
combinée a une quantité d'aliments
également réduite, limite au minimum
la formation de substances nuisibles a
la santé.

23



Symbole | Aliments Conseils Température | Temps de
cuisson
Frites congelées Retournez une fois | 180 °C 20 min
% Frites (crues) Retournez 20 - 25 min
continuellement
Oﬂ Morceaux de poulet | Retournez une fois | 200 °C 20 - 22 min
(frais)
Morceaux de poulet Retournez une fois 22 - 25 min,
(congelé) en fonction de
I'épaisseur
Crevettes (fraiches) 180 °C 12 min
== | Crevettes (congelées) 15 min
Viande 180 °C 10 - 16 min,
@ en fonction de
I'épaisseur
@ Petits gateaux dans 180 °C 13-17 min
des moules allant
au four
L Légumes, ex. 160 °C
d courgette Retournez une fois 15-17 min
carotte Retournez une fois 10-12 min
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Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer la friteuse,
débranchez toujours la fiche de la prise
de courant et laissez 'appareil refroidir
suffisamment.
Avertissement : Pour éviter tout
risque de choc électrique, ne pas
nettoyer 'extérieur de I'appareil ou son
cordon d'alimentation avec un liquide

quelconque ou les immerger dans I'eau.

Pour éviter de rayer le revétement
céramique du panier et de son support,
ne pas utiliser de produits abrasifs ou
produits nettoyant concentrés.
Appuyez sur le bouton de libération du
panier et retirez le panier.

Le panier et son support doivent étre
nettoyés a I'eau chaude savonneuse.
Essuyez ensuite soigneusement.
Attention : Aucune piéce n'est lavable
au lave-vaisselle.

L'extérieur du boitier et la surface
d'insertion du support panier peuvent
étre nettoyés avec un chiffon humide
non-pelucheux.

SEVERIN

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
déchets ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Hetelucht friteuse

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netspanning

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Bedieningsdisplay

2. Symbolen voor de automatische
programma’s

3. Temperatuur / Tijd display

4. Knoppen (/= voor het veranderen/
selecteren van de programma
temperatuur / tijd en eigen instelling

5. Aan/Uit knop

6. Menu knop voor programma selectie

7. Knop (< voor het handmatig
veranderen van de temperatuur / tijd

8. Behuizing

9. Keramisch gecoate mand

10. Keramisch gecoate mandhouder

11. Ontgrendelknop

12. Handgreep

26

Belangrijke veiligheidsinstructies

- Om risico te voorkomen
mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan
de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

- Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaak.

- Om een elektrische schok
te voorkomen, de behuizing
of het netsnoer niet
schoonmaken met water en
deze nooit onderdompelen.

* Reinig de afneembare
onderdelen na elk gebruik
in heet afwaswater en
droog ze grondig af.

- Voor uitvoerige informatie



over het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbedienings
systeem.

+ Plaats het apparaat op
een stabiel, hittebestendig
werkoppervlak wat niet
doordringbaar is voor
spetters en viekken en

dat er rondom voldoende
ruimte is.

- Let op: Wanneer de
mandhouder verwijderd

is, de binnenkant van de
friteuse niet aanraken.

Het oppervlak van de
mandhouder toont een
waarschuwing symbool
‘Hete opperviakken’ A, die
u attenderen op dit gevaar.
- Let op: Wanneer de
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mandhouder eruit gelicht
wordt, wordt er hete
stoom uitgestoten. Houd
uw handen weg uit de
omgeving boven het
apparaat en ga er niet
overheen hellen.

+ Het voedsel en de

mandhouder met mand zijn
heet. Gebruik alleen de
handgreep bij het aanraken
van de houder of de mand.
Wacht tot het voedsel

wat afkoelt voordat het
aangeraakt wordt.

+ Plaats de mandhouder

altijd en alleen op een
hittebestendig opperviak.

- Dit apparaat is bestemd

voor huishoudelijk of

gelijkwaardig gebruik, zoals

- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in
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hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,

- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of
gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen in
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geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer

onder toezicht van
een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

* Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Laat de friteuse niet onbeheerd achter

wanneer deze in gebruik is.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van
het apparaat. In dit geval kunt u contact
opnemen met onze klantenservice.

- Plaats het apparaat nooit onder

wandkastjes of hangende dingen, dicht
bij de muur of in de hoek. Houd een
minimale afstand van 15 cm aan alle
ziiden.



Stel het apparaat zo op dat de
luchtuitlaatopening aan de achterkant
van het apparaat niet gericht is naar
voorwerpen die gevoelig zijn voor
warmte, vet of vocht, zoals behang,
glazen ruiten, meubelwanden, enz.
Zorg ervoor dat in de buurt ervan
geen ontvlambare materialen worden
opgeslagen.
Let op: De ventilatiesleuven niet
bedekken.
Waarschuwing: Zorg ervoor dat het
apparaat en het snoer niet in aanraking
komen met een hete ondergrond
of andere hittebronnen. Laat het
snoer nooit los hangen: het snoer
moet vrijgehouden worden van hete
onderdelen van het apparaat.
Laat het apparaat voldoende afkoelen
voordat deze verplaatst wordt.
Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Gebruik geen metalen keukengerei
bij het vullen en verwijderen van
voedsel, zodat de coating niet
bekrast wordt.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.
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Julst gebruik

Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
voor het koken van eten. Elk ander
gebruik moet beschouwd worden als
onjuist en kan leiden tot persoonlijk
letsel of materiéle schade.

In tegenstelling tot conventionele
friteuses, is dit apparaat niet bestemd
voor het gebruik met olie of vet.

Voor het eerste gebruik

Voordat men het apparaat voor de
eerste keer gebruikt, verwijder alle
overgebleven verpakkingsmaterialen en
stickers.

Laat het apparaat, zonder voedsel,
gedurende 15 minuten opwarmen

tot 200 °C. Dit zal de inherente geur
van het apparaat verminderen (zie
Gebruikmaken van de handmatige
temperatuur / tiid selectie).

Zorg voor voldoende ventilatie door het
openen van ramen en buitendeuren.
Maak het apparaat daarna schoon
zoals beschreven in Onderhoud en
schoonmaken.

Gereedmaken van het apparaat

1.

Hw

Plaats het apparaat altijd op een
droog, vlak, antislip en hittebestendig
oppervlak, wat ongevoelig is voor het
contact met de rubber voetjes.

Bereid het eten wat met hetelucht
gebakken moet worden.

Steek de stekker in het stopcontact.
Leg het voedsel in de mand met de
houder aangebracht. Zorg ervoor dat
u de ‘MAX’ markering niet overschrijdt.
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5. Installeer de mandhouder in het
apparaat. Als de mandhouder op de
juiste wijze is geplaatst, luidt er een
piepsignaal en het display knippert
kortstondig. Zonder houder kan het
apparaat niet gebruikt worden.

6. Druk gedurende 2 seconden de

toets in om de friteuse aan te
zetten. Om uit te schakelen, nogmaals
gedurende 2 seconden indrukken.

Gebruikmaken van de automatische

programma’s

1. Gate werk zoals beschreven in
Gereedmaken van het apparaat (1-6)
en tik op de toets
< Het eerste automatisch programma
wordt op display getoond.

2. Blijf op de menu toets =) tikken totdat
het gewenste programma wordt
getoond. Temperatuur en tijd worden
afwisselend op het display getoond.

3. Tikopde © toets.
< Het voedsel wordt nu gekookt.

Het display toont afwisselend de
temperatuur en resterende looptijd.
Piepsignalen geven aan dat de vooraf
ingestelde verwerkingstijd is verlopen.

Tip!

Om de temperatuur en tijdsinstellingen
afzonderlijk in te stellen, de (- toets
eenmaal of tweemaal indrukken en dan
de (+/— toetsen gebruiken om de tijd
respectievelijk temperatuur in te stellen.

4. Gebruik de handgreep om de
mandhouder uit de hetelucht friteuse
te nemen.
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5. Breng het gekookte voedsel over in
een hittebestendige schaal/bak.

6. Laat de mandhouder en mand
voldoende lang afkoelen.

7. Neem de stekker uit het stopcontact.

8. Maak de mandhouder en mand
schoon zoals beschreven in hoofdstuk
Onderhoud en schoonmaken.

Gebruikmaken van de handmatige

temperatuur / tijd selectie

1. Ga te werk zoals beschreven in
Gereedmaken van het apparaat (1-6)

en tik op de (' toets en gebruik dan
de (/=) toetsen om de minuten in te
stellen.

2. Tik op de (< toets en gebruik de
toetsen (/=) om de temperatuur te
selecteren.

3. Tikop de © toets. Het display

toont wisselend de temperatuur en
resterende looptijd.
2 Het voedsel wordt nu gekookt.
Piepsignalen geven aan dat de vooraf
ingestelde verwerkingstijd is verlopen.

4. Gebruik de handgreep om de
mandhouder uit de hetelucht friteuse
te nemen.

5. Breng het gekookte voedsel over in
een hittebestendige schaal/bak.

6. Laat de mandhouder en mand
voldoende lang afkoelen.

7. Neem de stekker uit het stopcontact.

8. Maak de mandhouder en mand
schoon zoals beschreven in hoofdstuk
Onderhoud en schoonmaken.



Handlge tips voor hetelucht frituren
U kunt uw voedsel bereiden met behulp
van de automatische basisinstellingen
van het programma, of de instelling

regelen volgens de volgende kooktijden.

Let er op dat dit slechts geschatte tijden
zijn.

Afhankelijk van het soort voedsel,
moeten de kooktijden en temperaturen
misschien aangepast worden. Als

het voedsel te donker wordt, probeer
dan eerst de temperatuur te verlagen
voordat de kooktijden verkort worden.
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+ Voor voedzaam, en gezond frituren

raden wij een temperatuurinstelling aan
van niet meer dan 170 °C voor zetmeel
houdend voedsel, m.a.w. eten met
hogere dan gemiddelde zetmeelinhoud.
Een verlaagde frituurtemperatuur,
gecombineerd met een gelijkmatig
verminderde hoeveelheid voedsel, zal
op zijn beurt de vorming van voor de
gezondheid schadelijke substanties tot
een minimum beperken.

Symbool | Voedsel Tips Temperatuur | Tijd
Frietjes (diep gevroren) | Eenmaal omkeren | 180 °C 20 min
% Frietjes (vers) Herhaaldelijk 20 - 25 min
omkeren
Stukjes kip (vers) Eenmaal omkeren | 200 °C 20 - 22 min
Oﬂ Stukjes kip Eenmaal omkeren 22 — 25 min,
(diepgevroren) afhankelijk
van dikte
s Yp |Garnalen (vers) 180 °C 12 min
=<~ | Garnalen 15 min
(diepgevroren)
Vlees 180 °C 10— 16 min,
g afhankelik
van dikte
@ Kleine cakes in 180 °C 13-17 min
ovenvaste cakeblikken
L Groenten, bijv. 160 °C
d courgettes Eenmaal omkeren 15-17 min
wortelen Eenmaal omkeren 10-12min
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Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat de friteuse
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.
Waarschuwing: Om elektrische
schokken te voorkomen, maak de
buitenkant van de frituurpan of het snoer
nooit schoon met vloeistoffen en dompel
geen van beide ooit onderwater.
Om krassen op de keramische coating
van de mand en houder te voorkomen,
geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen gebruiken.
Druk op de ontgrendelknop op de
handgreep van de mand en neem de
mand eruit.
De mand en houder moeten met warm
zeepwater worden schoongemaakt.
Daarna goed afdrogen.
Let op: Geen enkel deel in de
vaatwasser wassen.
De buitenkant van de behuizing en
binnenkant van de mandhouder kan
schoongemaakt worden met een
vochtige, pluisvriej doek.
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Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E\/ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
huishoudelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.
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Freidora por aire caliente

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

1. Pantalla de funcionamiento

2. Simbolos para los programas
automaticos

3. Visualizador de Temperatura / Tiempo

4. Botones (/=) para cambiar/
seleccionar temperatura y tiempo

5. Botén Encender/Apagar

6. Botdn del menu seleccionador de
programa

7. Botdn para programar manualmente
temperatura / tiempo

8. Carcasa

9. Canastilla con recubrimiento ceramico
con efecto anti-adherente
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10. Soporte de la canastilla con
recubrimiento ceramico con efecto
anti-adherente

11. Boton de liberacion

12. Mango

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier
peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

+ Para evitar la posibilidad
de que se produzca una
descarga eléctrica, no
limpie la carcasa ni el cable
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+ Limpia las piezas extraibles
con agua caliente después
de cada uso y sécalas bien.

eléctrico con agua y no los

sumerja.

+ Para tener informacion

detallada sobre la limpieza

del aparato, consulte
la seccion Limpieza y
mantenimiento.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

+ Coloque el aparato en

una superficie de trabajo
estable, termorresistente,
que no resulte dafiada
por las salpicaduras o
manchas, y que tenga
suficiente espacio
alrededor.

+ Cuidado: Después de
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retirar el soporte de la
canastilla, no toque el

interior de la freidora. La
superficie de colocacién
del soporte de la canastilla
incluye un simbolo de
atencion sobre ‘Superficies
calientes’ A, que advierte
de este peligro.

- Cuidado: Al extraer el

soporte de la canastilla,

se expulsara vapor
caliente. Mantenga las
manos alejadas de la parte
superior del aparato y no
se incline sobre él.

- Los alimentos, el soporte

de la canastilla y la
canastilla estan calientes.
Utilice solo el mango

para tocar el soporte 0 la
canastilla. Espere hasta
que los alimentos se hayan
enfriado ligeramente para
poder tocarlos.

- Coloque siempre el

soporte de la canastilla
solo sobre una superficie



termorresistente.

- Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacién
similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios

(mayores de 8 afios) y

personas con reducidas

facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni

conocimiento del producto,

siempre que hayan

recibido la supervision o

instrucciones referentes al

uso del aparato y entiendan
por completo el peligro
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y las precauciones de
seguridad.

* No se debe permitir que

los nifios realicen ningun
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato
a menos que esté bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

- Elaparato y su cable

eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
afos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Vigile la freidora durante su uso.
- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacién, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
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sobre la seguridad en el uso del
aparato. En este caso, debera ponerse
en contacto con el servicio técnico.

No ponga la unidad por debajo de
alacenas u objetos colgantes, ni contra
el muro ni en una esquina. Es necesario
dejar un espacio libre de 15 cm en todos
los lados.

Coloca el aparato de forma que la salida
de aire ubicada en la parte posterior no
apunte directamente a objetos sensibles
al calor, la grasa o la humedad, como
papeles pintados, cristales, paredes de
los muebles, etc.

Compruebe que no se guarda ningdn
material inflamable junto al grill.
Cuidado: No cubrir las ranuras de
ventilacion.

Atencion: Evite que la unidad o el cable
de alimentacion entren en contacto

con superficies calientes o fuentes de
calor. No permita que el cable eléctrico
cuelgue suelto; se debe mantener el
cable suficientemente alejado de las
partes calientes del aparato.

Antes de mover el aparato, debe
esperar hasta que se haya enfriado
suficientemente.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

Al introducir y extraer los alimentos,
no utilices utensilios de cocina de
metal para no rayar el revestimiento.

No se acepta responsabilidad alguna
si hay averias a consecuencia del
uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Utlllzaclon correcta

Este aparato solo debe ser utilizado
para cocinar alimentos. Cualquier

otra utilizacién debe ser considerada
inapropiada y puede provocar lesiones
personales o dafios materiales.

A diferencia de las freidoras
convencionales, este aparato no esta
destinado a ser utilizado con aceite o
grasa.

Antes de la primera utilizacion

Antes de usar el aparato por primera
vez, retire todo el material de embalaje y
adhesivos.

Caliente el aparato durante 15 minutos
a 200 °C sin alimentos. Esto reducira el
olor propio del aparato (consulte Uso
de la seleccion manual de temperatura /
tiempo).

Asegure una ventilacion adecuada
abriendo las ventanas o balcones.

Al finalizar limpie el aparato tal y como
se indica en Limpieza y mantenimiento.



Preparacion del aparato

1.

Coloque siempre la unidad sobre
una superficie resistente al calor,
antideslizante, nivelada y seca, que
sea inmune al contacto con los pies
de caucho.

Prepare los alimentos que va a freir
con aire caliente.

Introduzca el enchufe en la toma de
alimentacion eléctrica.

Coloque los alimentos en la canastilla
con su soporte instalado. Asegurese
de que no excede la marca ‘MAX'.
Instale el soporte de la canastilla

en el aparato. Con el soporte de la
canastilla correctamente colocado,
se escuchara una sefial sonora y la
pantalla parpadeara brevemente. El
aparato no puede funcionar sin el
soporte de la canastilla correctamente
colocado.

Pulse la tecla @) durante 2
segundos para encender la freidora.
Para apagarla, pulse de nuevo
durante 2 segundos.
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Uso de los programas automaticos

1. Siga las instrucciones de la seccién
Preparacion del aparato (1-6) y toque
la tecla
< El primer programa automatico
aparecera indicado en la pantalla.

2. Siga tocando la tecla del menu

hasta visualizar el programa

deseado. En la pantalla alternaran la
temperatura y el tiempo.

3. Toque latecla
< Los alimentos se estan
cocinando. La pantalla cambia
entre la temperatura y el tiempo de
funcionamiento restante. Las sefiales
sonoras indican que ha transcurrido
el tiempo de procesamiento
preconfigurado.

jConsejo!

Para ajustar individualmente los
ajustes de temperatura y tiempo,
pulse la tecla - una o dos veces, y
después utilice las teclas +/— para
ajustar respectivamente el tiempo o
temperatura.

4. Utilice el asa para extraer el soporte
de la canastilla de la freidora por aire
caliente.

5. Transfiera los alimentos cocinados a
un recipiente resistente al calor.

6. Deje tiempo suficiente para que el
soporte de la canastilla y la canastilla
se enfrien.

7. Extraiga el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica.

8. Limpie el soporte de la canastilla y la
canastilla tal y como se describe en el
capitulo Limpieza y mantenimiento.
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Uso de la seleccion manual de
temperatura / tiempo

1.
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Siga las instrucciones de la seccion
Preparacién del aparato (1-6) y toque
la tecla (', y a continuacion utilice las
teclas (+/— para ajustar los minutos.
Toque la tecla (< y utilice las teclas

/=) para seleccionar la temperatura.
Toque la tecla . La pantalla alterna
entre la temperatura y el tiempo de
funcionamiento restante.

< Los alimentos se estan cocinando.
Las sefiales sonoras indican

que ha transcurrido el tiempo de
procesamiento preconfigurado.
Utilice el asa para extraer el soporte
de la canastilla de la freidora por aire
caliente.

Transfiera los alimentos cocinados a
un recipiente resistente al calor.

Deje tiempo suficiente para que el
soporte de la canastilla y la canastilla
se enfrien.

Extraiga el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica.

Limpie el soporte de la canastilla y la
canastilla tal y como se describe en el
capitulo Limpieza y mantenimiento.

Consejos utiles para freir con aire
caliente

Puede preparar sus alimentos utilizando
los ajustes basicos de los programas
automaticos, o realizar el ajuste en
funcion de los siguientes tiempos de
coccion.

Tenga en cuenta que estos son solo
tiempos aproximados.

Segun el tipo de alimento, es posible
que el tiempo y temperatura tengan que
ser ajustados. Si los alimentos quedan
demasiado oscuros, intente reducir la
temperatura primero, antes de disminuir
los tiempos de coccion.

Para freir de modo nutritivo y saludable,
recomendamos ajustar la temperatura a
un nivel inferior a 170 °C para alimentos
amilaceos, es decir alimentos con

un contenido de fécula superior a la
media. Una temperatura baja al freir,
combinado con pequefias cantidades
de alimentos, reduce al minimo la
formacion de sustancias perjudiciales
para la salud.
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Simbolo | Alimentos Consejos Temperatura | Tiempo
Patatas fritas Dar la vuelta una vez | 180 °C 20 min
%’ (congeladas)
Patatas fritas (frescas) | Dar la vuelta 20 - 25 min
repetidas veces
Trozos de pollo (fresco) | Dar la vuelta una vez | 200 °C 20 -22 min
oﬁ Trozos de pollo Dar la vuelta una vez 22 — 25 min,
(congelado) dependiendo
del grosor
Langostinos (frescos) 180 °C 12 min
=& | Langostinos 15 min
(congelados)
Carne 180 °C 10 - 16 min,
J dependiendo
del grosor
@ Pastelitos en moldes 180 °C 13-17 min
para horno
7 Verduras, por ejemplo 160 °C
4 calabacin Dar la vuelta una vez 15-17 min
zanahorias Dar la vuelta una vez 10 - 12 min
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lepleza y mantenimiento
Siempre desenchufe la freidora de
la pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.
Precaucion: Para evitar una descarga
eléctrica, no limpie la superficie exterior
de la freidora ni el cable eléctrico con
liquidos y no los sumerja en agua.
Para evitar rayar el recubrimiento
ceramico con efecto anti-adherente
de la canastilla y su soporte, no utilice
sustancias abrasivas ni productos de
limpieza agresivos.
Pulse el botdn de liberacion del mango
de la canastilla y extraiga la canastilla.
La canastilla y el soporte se deben
limpiar con agua caliente y detergente.
Después debe secarlos correctamente.
Cuidado: No lave ninguna pieza en el
lavavajillas.
El exterior de la carcasa y la superficie
de colocacion del soporte de la
canastilla se deben limpiar con un pafio
sin pelusa, humedecido.
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Eliminacién

Los dispositivos en los que figura
E\/ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
basura doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacion correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que ya
no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Friggitrice ad aria

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione
d'alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive
vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

1. Display operativo

2. Simboli per programmi automatici

3. Display per temperatura / tempo

4. Tasti £/ per variare/selezionare

temperatura e tempo

Tasto Acceso/Spento (On/Off)

Programma per la selezione del tasto

menu

7. Tasto per la programmazione manuale
di temperatura / tempo

8. Corpo dell'apparecchio

9. Inserto cestello con rivestimento in
ceramica

10. Portacestello con rivestimento in
ceramica

5.
6.

SEVERIN

11. Tasto di rilascio
12. Impugnatura

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
€aso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare I'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

- Per evitare rischi di
scosse elettriche, non
lavate con acqua e non
immergete in acqua il corpo
dell'apparecchio o il cavo di
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alimentazione.

* Dopo ogni utilizzo pulire

le parti rimovibili in acqua
calda dopo ogni utilizzo e
asciugarle accuratamente.

- Per informazioni pil

dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

+ L'apparecchio non é

previsto per I'utilizzo con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

- Sistemate I'apparecchio su

un piano di lavoro stabile,
termoresistente, resistente
a schizzi e macchie e con
sufficiente spazio libero
tutt'intorno.

* Avvertenza: Dopo aver
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tolto il portacestello, non
toccate l'interno della
friggitrice. Sulla superficie
di inserimento per il

portacestello € riportata
lindicazione di pericolo
“Superfici calde” A, per
attirare la vostra attenzione
sul rischio esistente.

+ Avvertenza: Nell'estrarre

il portacestello & possibile
che fuoriesca del vapore

bollente. Tenete lontane le
mani e non chinatevi sulla
zona sopra I'apparecchio.

+ Glialimenti el

portacestello con il suo
inserto sono caldi. Usate
solo 'impugnatura specifica
per toccare il portacestello
0 il cestello. Aspettate

che gli alimenti si siano
raffreddati leggermente
prima di toccarli.

+ Poggiate il portacestello

sempre € solo su una
superficie termoresistente.

* Questo apparecchio &

studiato per il solo uso
domestico o per impieghi



simili, come per esempio

- cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini

(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte

capacita fisiche, sensoriali

0 mentali, o persone senza

particolari esperienze o

conoscenze, purché siano

sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni

sulluso dell'apparecchio e

comprendano pienamente

i rischi e le precauzioni di

sicurezza che I'apparecchio

comporta.
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+ Ai bambini non deve

essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

+Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

+ L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

- Non lasciate la friggitrice incustodita

mentre € in funzione.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se é stata
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usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio
non va piu usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio. In
questo caso, contattate il nostro servizio
di assistenza tecnica.

L'apparecchio non dovra mai essere
installato sotto un armadio a muro o un
oggetto pendente, direttamente vicino a
un muro, o in un angolo. Mantenere una
distanza minima di 15 cm su tutti i lati.
Posizionare 'unita in modo tale che
I'apertura per l'uscita dell'aria posta sul
retro non punti verso oggetti sensibili

al calore, al grasso o all'umidita come
carta da parati, vetri, pareti di mobili,
ecc.

Assicuratevi che tutt'intorno non ci siano
materiali infiammabili.

Avvertenza: Non coprite le aperture di
ventilazione.

Attenzione: Non permettete che il
cavo di alimentazione tocchi mai delle
superfici calde o si trovi a contatto

con sorgenti di calore. Non lasciate
pendere liberamente il cavo di
alimentazione; tenete il cavo lontano
dagli elementi dell'apparecchio soggetti
a riscaldamento.

Lasciate raffreddare sufficientemente
I'apparecchio prima di spostarlo.
Disinserite sempre la spina dalla
presa di corrente a muro

- dopo 'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Per non graffiare il rivestimento, non
utilizzare utensili da cucina in metallo
per riempire e rimuovere il cibo.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
0 dalla non conformita alle istruzioni.

Uso corretto

Questo apparecchio pud essere usato
solo per la cottura di alimenti. Ogni altro
utilizzo & da considerarsi improprio e
potrebbe portare a lesioni personali 0 a
danni materiali.

Al contrario delle friggitrici convenzionali,
questo apparecchio non & adatto per
I'utilizzo con olio o grassi.

Preparazwne al primo utilizzo

Prima di adoperare I apparecchlo per la
prima volta, eliminate ogni materiale e
adesivo di imballaggio.

Fate riscaldare 'apparecchio per 15
minuti sino a 200 °C senza inserire
alimenti. Questo serve a diminuire il
caratteristico odore dell'apparecchio (si
veda la sezione Uso dellimpostazione
manuale temperatura/tempo).
Accertatevi che ci sia un'adeguata
aerazione del locale aprendo finestre o
balconi.

In seguito, pulite 'apparecchio
secondo quanto descritto nella sezione
Manutenzione e pulizia.



Preparazione dell’apparecchio

1. Tenete 'apparecchio sempre su una
superficie asciutta, piana, antiscivolo,
resistente al calore, e resistente al
contatto con i piedini di gomma.

2. Preparate gli alimenti da friggere ad
aria.

3. Inserite la spina nella presa di
corrente.

4. Mettete gli alimenti nel cestello fissato
al portacestello. Accertatevi di non
superare il segno di massimo indicato
‘MAX".

5. Inserite il portacestello
nell'apparecchio. Quando il
portacestello & inserito correttamente,
si sente un segnale acustico e il
display lampeggia brevemente. Senza
portacestello I'apparecchio non pud
essere messo in funzione.

6. Premete il tasto (O per 2 secondi per
accendere la friggitrice. Per spegnerla,
premete di nuovo lo stesso tasto
sempre per 2 secondi.

SEVERIN

Utilizzo dei programmi automatici

1. Procedete secondo quanto descritto
nella sezione Preparazione
dell'apparecchio (punti 1-6) e poi
schiacciate sul tasto
< Il primo programma automatico &
indicato sul display.

2. Continuate a premere sul tasto =) sino
a evidenziare sul display il programma
desiderato. Sul display si alternano la
temperatura e il tempo.

3. Schiacciate il tasto
< Gli alimenti ora si stanno
cucinando. Sul display si alternano
l'indicazione della temperatura e
quella del tempo di funzionamento
rimanente. Dei segnali acustici
indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.

Consiglio utile!

Per regolare le impostazioni di
temperatura e di tempo separatamente,
premete il tasto (-~ una o due volte, e poi
con i tasti -+ /— impostate il tempo e la
temperatura rispettivamente.

4. Impugnate il manico per rimuovere il
portacestello dalla friggitrice ad aria.

5. Spostate gli alimenti cucinati in un
contenitore termoresistente.

6. Lasciate che il portacestello
e il cestello si raffreddino
sufficientemente.

7. Disinserite la spina dalla presa di
corrente elettrica.

8. Lavate il portacestello e il cestello
secondo quanto descritto nel capitolo
Manutenzione e pulizia.
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Uso dell'impostazione manuale
temperatura/tempo

1.

46

Procedete secondo quanto descritto
nella sezione Preparazione
dell'apparecchio (punti 1-6) e
schiacciate il tasto (', poi con i tasti
I impostate i minuti.
Schiacciate il tasto (< e con i tasti -/
impostate la temperatura.
Schiacciate il tasto . Sul display
si alternano le indicazioni della
temperatura e del tempo di
funzionamento rimanente.
< Gli alimenti ora si stanno
cucinando. Dei segnali acustici
indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.
Impugnate il manico per rimuovere il
portacestello dalla friggitrice ad aria.
Spostate gli alimenti cucinati in un
contenitore termoresistente.
Lasciate che il portacestello
e il cestello si raffreddino
sufficientemente.
Disinserite la spina dalla presa di
corrente elettrica.
Lavate il portacestello e il cestello
secondo quanto descritto nel capitolo
Manutenzione e pulizia.

Con3|gI| utili per la frittura ad aria

Potete preparare gli alimenti servendovi
delle impostazioni base automatiche,

0 anche regolando le impostazioni
secondo i tempi di cottura riportati piu
sotto.

Tenete presente che queste sono
indicazioni solo approssimative dei
tempi necessari.

In relazione al tipo di alimento, si
dovranno regolare i tempi di cottura e
le temperature. Se gli alimenti risultato
troppo scuri, cercate di abbassare

la temperatura, prima di provare a
diminuire i tempi di cottura.

Per una frittura nutriente e salutare si
raccomanda di non programmare la
temperatura ad un livello superiore ai
170 °C se friggete cibi ricchi di sostanze
amilacee, come per esempio, cibi

con un contenuto di amido superiore
alla media. Una ridotta temperatura

di frittura, combinata ad un’altrettanto
ridotta quantita di cibo, limita al minino
la formazione di sostanze nocive per
la salute.
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Simbolo | Alimento Consigli Temperatura | Tempo
Patate fritte (congelate) | Girate una volta 180 °C 20 min
%" Patate fritte (fresche) | Girate 20 - 25 min
continuamente
Trance di pollo (fresco) | Girate una volta 200 °C 20 - 22 min
Oﬂ Trance di pollo Girate una volta 22 - 25 min,
(congelato) dipende dallo
spessore
Gamberetti (freschi) 180 °C 12 min
== | Gamberetti (congelati) 15 min
Carne 180 °C 10 - 16 min,
J dipende dallo
spessore
@ Piccoli dolci in stampi 180 °C 13-17 min
da forno
L Ortaggi, es. 160 °C
4 zucchine Girate una volta 15-17 min
carote Girate una volta 10-12 min
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Manutenzwne e pulizia Smaltimento
Prima di pulire la friggitrice, disinserite Gli apparecchi contrassegnati con
sempre la spina dalla presa di corrente E\/ questo simbolo devono essere
¢ lasciate all'apparecchio il tempo di smaltiti separatamente dai

raffreddarsi sufficientemente. normali rifiuti domestici perché contengono
Avvertenza: Per evitare rischi di materiali di valore che possono essere
scosse elettriche, non pulite I'esterno riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
della friggitrice o il cavo di alimentazione  I'ambiente e la salute umana. Le autorita
utilizzando liquidi e non immergete locali o il negoziante di riferimento possono
questi elementi in acqua. fornire ulteriori informazioni in materia.

Per evitare di graffiare il rivestimento di
ceramica del cestello e del portacestello,
non usate soluzioni detergenti abrasive
o0 concentrate.

Premete il tasto di rilascio presente
sullimpugnatura del cestello per estrarre
il cestello.

Il cestello e il portacestello devono
essere lavati con acqua calda e
detersivo per i piatti. Dopo, asciugateli
accuratamente.

Avvertenza: Non lavate nessun
elemento in lavastoviglie.

L'esterno del corpo dell'apparecchio

e la superficie di inserimento per il
portacestello possono essere puliti con
un panno umido non lanuginoso.
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Varmluft frituregryde

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet pa
typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

1. Kontrolpanel

2. Symboler for automatiske programmer
3. Temperatur / Tid display

4. Knapper (/= til at skifte/veelge
temperatur og tid

Teend/sluk knap
Programmenuvalg knap

Manuel temperatur/tid
programmeringsknap

8. Kabinet

9. Keramisk belagt friturekurv

10. Keramisk belagt kurv holder

1. Udlgserknap

12. Handtag

No o

SEVERIN

Vigtige sikkerhedsforskrifter

+ For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengering.

+ For at undga risiko for
elektrisk stad, rengar ikke
kabinettet eller ledningen
med vand og nedsaenk
dem ikke i vand.

- Efter hver brug, skal
du fierne de aftagelige
dele, vaske dem i varmt
seebevand og tarre dem
grundigt.
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+ Detaljeret information om

rengering af apparatet
findes i afsnittet om

Rengaring og vedligehold.

- Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Anbring apparatet pa

en stabil varmeresistent
arbejdsflade, der kan tale
steenk og pletter, og har
tilstraekkelig med plads
rundt om.

- Forsigtig: Nar

kurveholderen er taget
ud, rer ikke indersiden af
frituregryden. Overfladen
til indplacering af
kurveholderen viser et
advarselsskilt "Varme
overflader’ A, for at
henlede din opmaerksom
pa denne fare.

- Forsigtig: Nar
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kurveholderen er trukket
ud, udledes varm damp.
Hold dine haender veek fra
omradet over enheden og
lzen dig ikke ind over den.

* Maden og kurveholderen

med friturekurv er varm.
Brug kun handtaget, nar
du rerer ved holderen eller
kurven. Vent pa, at maden
koler lidt ned, far du rarer
den.

+ Placer altid kurveholderen

pa en varmebestandig
overflade.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,



- B&B pensionater.

* Dette apparat kan benyttes
af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov til at
udfare rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

+ Barn ma aldrig fa lov til at
lege med apparatet.

* Apparatet og dets ledning
ma altid holdes vaek fra
bgrm som er yngre en 8 ar.

SEVERIN

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- G4 ikke fra frituregryden, mens den er i

brug.

- Inden apparatet benyttes ma bade

apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet. | sadanne tilfeelde,
kontakt vores kundeservice.

- Stil ikke frituregryden under vaegskabe

eller nedhzengende genstande eller helt
op imod en veeg eller i et hjgrne. Hold
en minimumsafstand pa 15 cm til alle
sider.

- Placer enheden, sa ventilationsabningen

bag pa enheden ikke peger mod nogen
genstande, der er fglsomme over for
varme, fedt eller fugt, som fx tapet,
glasruder, mgbler osv.

- Serg for at der aldrig er breendbare

materialer i neerheden af den.

- Forsigtig: Deek ikke

ventilationshullerne.

- Advarsel: Lad aldrig apparatet eller

dets ledning bergre eller komme i
kontakt med varme overflader eller
andre varmekilder. Lad aldrig ledningen
haenge frit; ledningen skal altid holdes
langt vaek fra apparatets varme dele.

- Lad apparatet afkale tilstraekkeligt, inden

det flyttes.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
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- efter brug,
- i tilfelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Brug ikke kekkenredskaber af metal,
nar du fylder mad i eller tager mad
ud, sa du ikke ridser belagningen.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Korrekt anvendelse

Dette apparat ma kun benyttes til at
tilberede fedevarer. Enhver anden
anvendelse ma anses for ukorrekt

og kan medfgre personskader eller
materielle skader.

| modseetning til almindelige frituregryder
er dette apparat ikke beregnet il at blive
benyttet med olie eller fedtstof.

Fer forste brug
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Inden apparatet benyttes ferste gang,
fiern eventuel resterende emballage og
klistermeerker.

Opvarm apparatet i 15 minutter til

200 °C uden mad. Dette reducerer
apparatets oprindelige lugt (se Brug af
manuel temperatur/tid valg).

Sarg for tilstraekkelig ventilation ved at
abne vinduer eller balkondgre.

Renger apparatet efterfalgende

som beskrevet under Rengaring og
vedligehold.

Klargering af enheden

1.

P~ w

Placer altid enheden pa en ter, plan,
skridsikker og varmefast overflade,
som ikke pavirkes af kontakt med
gummifgdderne.

Klarger de fedevarer som skal
varmluft frituresteges.

Seet stikket i stikkontakten.

Leeg fadevarerne ned i friturekurven
som er sat fast i kurveholderen.
Sarg for ikke at overskride 'MAX’
markeringen.

Seet kurveholderen ind i apparatet.
Nar kurveholderen er korrekt
monteret, hares et bip - signal, og
displayet blinker kort. Uden holderen
kan apparatet ikke betjenes.

Tryk @ tasten ned i 2 sekunder for
at teende frituregryden. For at slukke,
tryk igen i 2 sekunder.

Brug af automatiske programmer

1.

Fortsaet som beskrevet under

Klargering af enheden (1-6) og tryk pa
knappen.

2 Det farste automatiske program

vises pa displayet.

Gentag tryk pa menu knappen

indtil det snskede program vises.

Temperatur og tid vises skiftevis pa

displayet.

Tryk pa @ knappen.

< Maden bliver nu tilberedt. Displayet

skifter mellem temperaturen og

den resterende tid. Et lydsignal

tilkendegiver at den forudindstillede

tilberedningstid er gaet.



Tip!

For at justere temperatur- og
tidsindstillinger individuelt, tryk pa
knappen en eller to gange, og brug
derefter (+/— knapperne til at indstille
tid respektive temperatur.

4. Brug handtaget til at tage
kurveholderen ud af varmluft
frituregryden.

5. Heeld den tilberedte mad overien
varmefast beholder.

6. Lad kurveholderen og friturekurven fa

tilstreekkelig tid til at kele af.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Renger kurveholderen og friturekurven

som anvist i afsnit Rengaring og

vedligehold.

© ~

Brug af manuel temperatur/tid valg

1. Fortseet som beskrevet under
Klargering af enheden (1-6) og tryk
pa (< knappen, brug derefter (+)/
knapperne til at indstille minutterne.

2. Tryk pa (2 knappen og brug -/
knapperne til at veelge temperaturen.

3. Tryk pa @ knappen. Displayet
skifter mellem temperaturen og den
resterende tid.
> Maden bliver nu tilberedt. Et
lydsignal tilkendegiver at den
forudindstillede tilberedningstid er
gaet.

4. Brug handtaget til at tage
kurveholderen ud af varmluft
frituregryden.

5. Heeld den tilberedte mad overien
varmefast beholder.

SEVERIN

Lad kurveholderen og friturekurven fa
tilstreekkelig tid til at kele af.

Tag stikket ud af stikkontakten.
Renger kurveholderen og friturekurven
som anvist i afsnit Rengaring og
vedligehold.

Nyttige tips til friturestegning med

val

rmluft

Du kan tilberede din mad ved hjeelp
af de grundleeggende automatiske
programindstillinger eller justere
indstillingerne i henhold til falgende
tilberedningstider.

Bemeerk, disse er kun omtrentlige tider.
Afheengigt af typen af mad, ma
tilberedningstider og temperaturer
muligvis justeres. Hvis maden ser ud
til at blive for merk, skal du preve at
seenke temperaturen farst, inden du
forkorter tilberedningstiden.

For at sikre en sund og neeringsrig
tilberedning af stivelsesholdige
fedevarer, dvs. fadevarer der indeholder
mere stivelse end gennemsnittet,
anbefaler vi at temperaturen til
friturestegning da ikke seettes

hgjere end til 170 °C. En lavere
stegetemperatur kombineret med

en mindre meengde af fadevaren
nedseetter til gengeeld dannelsen

af sundhedsskadelig e stoffer il et
minimum.
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Symbol | Fedevare Tips Temperatur | Tid
Pomifritter (dybfrosne) | Vend en gang 180 °C 20 min
%" Pomifritter (friske) Vend gentagende 20 - 25 min
gange
Kylling parteret (frisk) | Vend en gang 200 °C 20 - 22 min
Oﬂ Kylling parteret Vend en gang 22 — 25 min,
(dybfrossen) afheengigt af
tykkelsen
Rejer (friske) 180 °C 12 min
= | Rejer (dybfrosne) 15 min
Kad 180 °C 10 — 16 min,
J afhaengigt af
tykkelsen
@ Sma kager i ovnfaste 180 °C 13-17 min
bageforme
L Grantsager, f.eks. 160 °C
d squash Vend en gang 15-17 min
gulergdder Vend en gang 10 -12 min

Rengarmg og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad frituregryden kele fuldsteendigt af
inden renggring.

- Advarsel: For at undga risiko for
elektrisk sted ma frituregrydens ydre
og dens ledning ikke renggres med
nogen former for vaeske og heller aldrig
nedsaenkes i vand.
For at undga ridser i den keramiske
beleegning pa friturekurven og holderen,
benyt aldrig slibende og skrappe
renggringsmidler.

- Tryk pa udlgseren pa kurvehandtaget og
tag friturekurven ud.
Kurven og holderen skal renggres med
varmt sebevand. Ter den grundigt helt

ter bagefter.
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- Advarsel: Satingen af delene i
opvaskemaskinen.

- Ydersiden af kabinettet og den
indre overflade il indplacering af
kurveholderen kan renggres med en
fugtig, fnugfri klud.

Bortskaffelse

Apparater maerket med dette
E symbol ma ikke smides ud

sammen med
husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges.
Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget
og menneskers helbred. Din kommune eller

forhandleren kan give dig yderligere
information om dette.
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Varmluftsfritos

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bér endast anslutas till ett
felfritta jordat uttag installerat enligt
gallande bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som ar markt pa apparatens
skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som ar
gallande for CE-markning.

Komponenter

1. Funktionsdisplay

2. Symboler for automatiska program
3. Temperatur-/ tidsdisplay

4.  Knappar (/=) fér andring/val av
temperatur och tid

Pé/av-knapp

Knapp for programvalsmeny
Knapp for manuell temperatur- /
tidsprogrammering

8. Hdolie

9. Keramikbelagd korginsats

10. Keramikbelagd korghallare

11. Lossningsknapp

12. Handtag

No o

SEVERIN

Viktiga sakerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utféras
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bér du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

- Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengoring pabdrjas.

- Rengor inte holjet eller
elsladden med vatten, och
sank inte ner dem i vatten.
Pa detta satt undviker du
risken for elstotar.

- Rengor de l6stagbara
delarna i varmt tvalvatten
efter varje anvandning och
torka dem noggrant.

- Se avsnittet Skotsel och
rengéring for detaljerad
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information om hur
apparaten bor rengoras.

- Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.

- Placera apparaten pa en

stabil, varmebestandig
arbetsyta som inte skadas
av stank eller flackar och
har tillrackligt med fria ytor
runtom.

- Varning: Nar du har tagit

bort korghallaren far du
inte rora fritosens inre
delar. Pa korghallarens
insattningsyta finns
varningsmarket for heta
ytor A for att gora dig
uppmarksam pa faran.

- Varning: Nar du har dragit

ut korghallaren avges het
anga. Hall inte dina hander
i omradet ovanfor enheten
och luta dig inte over den.

- Maten och korghallaren
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med insats ar varma.
Anvand endast handtaget
nar du ror hallaren eller
korgen. Vanta tills maten
har svalnat nagot innan du
ror den.

- Placera alltid korghallaren

pa en varmebestandig yta.

- Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljGer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

- Denna apparat kan

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk

rorelseformaga, reducerat



sinneseller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

- Barn bor inte tillatas
rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte &r
overvakade och minst 8 ar
gamla.

- Barn bor inte tillatas leka
med apparaten.

Apparaten och dess elsladd
bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens férpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

- Lamna aldrig grytan utan tillsyn medan

den ar i anvandning.
Innan varje anvandning bér apparaten

SEVERIN

samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller

om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet. | detta fall ber
vi dig vanligen kontakta var kundservice.

- Stéll inte apparaten under vaggskap

eller hangande foremal, direkt intill
en vagg eller i ett horn. Hall ett
minimiavstand pa 15 cm pa alla sidor.

- Stéll apparaten s att luftdppningen pa

baksidan inte pekar mot foremal som ar
kansliga for varme, fett eller fukt, sasom
tapeter, glasrutor, mdbelsidor etc.

- Se ill att det inte finns lattantandliga

material i narheten.

- Varning: Téack inte éver

ventilations6ppningarna.

- Varning: Latinte apparaten eller

elsladden komma i kontakt med heta
ytor eller heta kallor. Lat inte elsladden
hénga fritt; sladden maste hallas pa
sékert avstand fran apparatens heta
delar.

- Lat apparaten svalna tillrdckligt innan du

flyttar pa den.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

- For att undvika repor pa

beldggningen, anvénd inte
koksredskap av metall nar du fyller
pa eller tar ur livsmedlet.
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Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Korrekt anvéndning
Denna apparat kan enbart anvandas
for matlagning. Annan anvandning
anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.
| motsats till konventionella fritdser
sa ar denna apparat inte amnad for
anvandning med olja eller fett.

Innan du startar apparaten for forsta

géngen
Innan du tar apparaten i bruk forsta
gangen, ta bort férpackningsmaterial
och Klistermarken.

- Varm upp apparaten i 15 minuter till
200 °C utan mat. Detta minskar den
typiska lukt som uppstar nar apparaten
tas i bruk (se Anvéndning av det
manuella temperatur- / tidsvalet).

Se till att vadra ordentligt genom att
Oppna fonster eller balkongdérrar.
Rengdr apparaten efterat enligt
beskrivningen i avsnittet Skétsel och
rengdring.

Forberedning av enheten

1. Placera alltid enheten pa en torr, slat,
halkfri och varmebestandig yta som tal
kontakt med gummiftter.

Forbered maten som skall friteras.
Satt stickproppen i vagguttaget.

Séatt maten i korgen med hallaren pa
plats. Se till att du inte verskrider
'MAX'-market.

o
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5. Installera korghallaren i apparaten.
Nér korghallaren ar korrekt isatt hors
en pipsignal och displayen blinkar
till. Utan hallare kan apparaten inte
startas.

6. Tryck pa @ knappen i 2 sekunder
for att starta fritsen. Stang av den
genom att trycka pa knappen igen i 2
sekunder.

Anvandning av automatiska program

1. Folj instruktionerna under
Férberedning av enheten (1-6) och
tryck pa = knappen.
< Det forsta automatiska
programmet visas pa displayen.

2. Forsatt att trycka pa menyknappen

tills du finner det énskade

programmet. Temperaturen och tiden
visas turvis i displayen.

3. Tryck pa @ knappen.
2 Maten tillreds nu. Displayen vaxlar
mellan temperatur och aterstaende
funktionstid. Ett signalljud indikerar att
den forinstallda processtiden har natt
sitt slut.

Tips!

Fér att justera temperatur- och
tidsinstallningar individuellt trycker du

pa (- knappen en gang eller tva ganger
och anvander -+ /- knapparna for att
stalla in tiden respektive temperaturen.

4. Anvand handtaget for att ta bort
korghallaren fran fritosen.

5. Flytta den tillredda maten till en
varmebestandig behallare.

6. Lat korghallaren och korgen svalna
tillrackligt Iang tid.



7. Dra stickproppen ur vagguttaget.

8. Diska korghallaren och korgen enligt
beskrivning i avsnitt Skétsel och
rengéring.

Anvéandning av det manuella

temperatur- / tidsvalet

1. Fdlj instruktionerna beskrivna under
Férberedning av enheten (1-6) och
tryck pa (< knappen, och anvénd
darefter (H/—) knapparna for att stélla
in minuterna.

2. Tryck pa (< knappen och anvénd

/= knapparna for att valja
temperaturen.

3. Tryck pa @ knappen. Displayen visar
turvis temperatur och aterstaende
funktionstid.
< Maten tillreds nu. En ljudsignal
indikerar att den forinstallda
processtiden har natt sitt slut.

4. Anvénd handtaget for att ta bort
korghallaren fran fritdsen.

5. Flytta den tillredda maten till en
vérmebestandig behallare.

6. Lat korghallaren och korgen svalna

illrackligt lang tid.

Dra stickproppen ur vagguttaget.

8. Diska korghallaren och korgen enligt
beskrivning i avsnitt Skétsel och
rengdring.

~

SEVERIN

Anvandbara tips for varmluftsfritering

Du kan tillreda din mat genom

att anvanda de automatiska
basprogramsinstaliningarna eller justera
instéllningarna enligt nedanndmnda
tillagningstider.

Notera att tiderna endast ar ungefarliga.
Beroende pa typen av mat behdver
tillagningstiderna och -temperaturerna
eventuellt justeras. Om maten blir
alltfér mork kan du forsoka sénka
temperaturen forst, innan du forkortar
tillagningstiden.

For naringsrik och hélsosam fritering
rekommenderar vi en maximal
temperaturinstéllni ng p& 170 °C

nar du friterar mat vars innehall av
kolhydrater ar 6ver medeltalet. En sankt
friteringstemperat ur, kombinerad med
en motsvarande minskning i mangden
mat, gér att det bildas en minimal méngd
&mnen som ar skadliga for halsan.
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Symbol | Mat Tips Temperatur | Tid
Pommes frites (frysta) | Vand en gang | 180 °C 20 min
%" Pommes frites (farska) | Vand flera 20 - 25 min
ganger
Broilerbitar (farsk) Vand engang |200 °C 20 - 22 min
Oﬂ Broilerbitar (fryst) Vand en gang 22 - 25 min,
beroende pa tjocklek
Rakor (farska) 180 °C 12 min
<> | Rakor (frysta) 15 min
Kott 180 °C 10 - 16 min,
J beroende pa tjocklek
@ Smakakor i ugnsfasta 180 °C 13—17 min
kakformar
L Gronsaker t ex 160 °C
d zucchini Vand en gang 15—17 min
mordtter Vand en gang 10 - 12 min

Skotsel och rengoring

- Apparatens utsida och korghallarens

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och lat fritdsen svalna tillrackligt innan

rengdring paborjas.

- Varning: For att undvika risken for elstot
bor du inte rengora frityrgrytans hélje
eller dess elsladd med vatska och sénk
inte nagon av dessa i vatten.

For att forhindra repor pa korgens
och hallarens keramiska ytor bor du
inte anvanda slipmedel eller starka

rengdringsmedel.

- Tryck pa korghallarens knapp och ta ut

korgen.

q

Avfallshantering
Enheter markta med denna
symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

inséttningsyta kan rengéras med en
fuktig, luddfri duk.

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge

Korgen och korghallaren bor rengdras
med varmt diskvatten. Torka dem torra

efterat.

- Varning: Léagg inga delar i diskmaskin.
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Kuumailmakeitin

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

Téama tuote on kaikkien voimassa olevien
CE-merkintoja koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

1. Kéyttdpaneeli

2. Automaattisten ohjelmien symbolit

3. Lampdtilan/ajan nayttd

4. Painikkeet (/=) [ampétilan ja ajan

vaihtoon/valintaan

Virtapainike

Ohjelmien valintavalikon painike

7. Lampdtilan/ajan manuaalinen
ohjelmointipainike

8. Kotelo

9. Keraamipintainen koriosa

10. Keraamipintainen korinpidin

11. Vapautuspainike

12. Kahva

SEVERIN

Tarkeita turvaohjeita

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
|aite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran
valttdmiseksi ala puhdista
koteloa tai liitantajohtoa
vedella. Ala myoskaan
upota niita veteen.

- Puhdista irrotettavat
yksittaiset osat jokaisen
kayttokerran jalkeen
kuumalla, saippuavedelld ja
kuivaa ne huolellisesti.

* Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
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osassa Puhdistus ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

- Sijoita laite vakaalle,

kuumuudenkestavalle
pinnalle, joka kestaa
roiskeita ja tahroja ja jonka
ymparilla on tarpeeksi tilaa.

- Varoitus: Kun korinpidin

on vedetty ulos,

ala koske keittimen
sisapuolelle. Korinpitimen
kiinnityspinnassa on
varoitus "Kuumia pintoja”
A\, joka kiinnittaa huomion
tahan vaaraan.

* Varoitus: Kun korinpidin

vedetaan ulos, kuumaa
hoyrya vapautuu. Pida
kadet poissa laitteen
ylapuoliselta alueelta alaka
nojaa sen ylitse.

- Ruoka, korinpidin ja koriosa
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ovat kuumia. Kosketa

pidinta tai koria vain
kahvalla. Odota, etta ruoka
jaahtyy hieman ennen sen
koskettamista.

+ Korinpitimen saa

asettaa ainoastaan
kuumuudenkestavalle
pinnalle.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

+ Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai



vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa tehda
laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.
Lasten ei saa antaa leikkia
laitteella.

- Laite ja sen litantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKsi.

- A& poistu paikalta keittimen toimiessa.
- Tarkasta aina ennen laitteen k&yttoa

huolellisesti laitteen runko, liitdntdjohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle

SEVERIN

tai liitantajohdon vetamiseen on
kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
ena kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessa
vaaratilanteita. Ota tassa tapauksessa
yhteytté asiakaspalveluun.

- Al aseta laitetta seindlld olevan kaapin

tai muun riippuvan esineen alle, eikd
myosk&an aivan seinan viereen tai
nurkkaan. Sailyta vahintaan 15 cm:n
etéisyys kaikille sivuille.

- Aseta laite siten, ettei sen takana oleva

iimanpoistoaukko ei puhalla ilmaa ole
kuumuudelle, rasvalle tai kosteudelle
herkkiin pintoihin pain, kuten tapettiin,
lasiruutuihin, huonekaluihin jne.

- Siirrd herkasti syttyvat esineet pois

laitteen lahettyvilta.

- Varoitus: Tuuletusaukkoja ei saa

peittaa.

- Varoitus: Al anna laitteen tai

liitantdjohdon koskettaa kuumia pintoja
tai joutua kosketuksiin lamméniahteiden
kanssa. Ala jata liitantajohtoa
roikkumaan alaké anna sen koskettaa
kuumia osia.

- Anna laitteen jaahtya riittvasti ennen

sen siirtdmista.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kéyton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &la

veda litntajohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

- Pinnoitteen naarmuuntumisen

vélttamiseksi dla kayta metallisia
keittiovalineita ruokaa lisattdessa tai
otettaessa.
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Jos laite vahingoittuu vaarink&yton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Aslanmukalnen kaytto

Tata laitetta saa kayttaa vain ruoan
kypsennykseen. Kaikki muu kayttd on
méaaraystenvastaista ja voi aiheuttaa
henkilévammoja tai aineellisia vahinkoja.
Toisin kuin perinteiset uppokeittimet, tata
laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
6ljyn tai rasvan kanssa.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen ensikayttoa poista kaikki
pakkausmateriaalit ja -tarrat.
Kuumenna laitetta 15 minuutin ajan
200 °C:seen ilman ruokaa. Tama
vahentaa laitteen luontaista hajua (katso
L&mpodtilan/ajan manuaalisen valinnan
kaytto).

Varmista riittdva tuuletus avaamalla
ikkunat tai parvekeovet.

Puhdista laite sen jalkeen kappaleessa
Puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Laitteen valmistelu

1. Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle,
liukumattomalle ja kuumuuden
kestavalle pinnalle, joka kestaa
kumijalkojen kosketuksen.

2. Valmistele iimakypsennettava ruoka.

3. Liit4 pistoke pistorasiaan.

4. Laita ruoka-ainekset koriin korinpidin
asennettuna. "MAX"-merkinta4 ei saa
ylittaa.

5. Asenna korinpidin laitteeseen. Jos
korinpidin on asennettu oikein, kuuluu
merkkiaani ja naytto vilkkuu lyhyesti.
Laitetta ei voi kayttaa iiman pidinta.

6. Kytke keitin paélle painamalla 2
sekunnin ajan painiketta ). Kytke
se pois paalta painamalla painiketta
jalleen 2 sekunnin ajan.

Automaattisten ohjelmien kaytto

1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-6)
mukaan ja napauta painiketta
< Ensimméinen automaattinen
ohjelma iimestyy naytélle.

2. Jatka valikkopainikkeen
napauttamista, kunnes haluamasi
ohjelma tulee nayttdon. Lampdtila ja
aika vuorottelevat naytolla.

3. Napauta painiketta
2 Nyt ruoan kypsennys alkaa. Naytto
vaihtuu l[ampétilan ja jéljella olevan
ajan valilla. Merkkiaanet ilmaisevat,
etta esiasetettu kasittelyaika on
kulunut.



Vinkki!

Voit sdataa lampdatila- ja aika-asetuksia
yksitellen painamalla kerran tai kaksi
kertaa painiketta (-~ ja asettamalla sitten
ajan tai lampétilan painikkeilla -+ /

4. Poista korinpidin kuumailmakeittimesta
kahvasta kiinnipitamalla.

5. Siirra kypsennetty ruoka kuumuutta
kestavaan astiaan.

6. Anna korinpitimen ja korin jaahtya

riittdvan pitkaan.

Irrota pistoke seinépistorasiasta.

Puhdista korinpidin ja kori

kappaleessa Puhdistus ja hoito olevan

kuvauksen mukaisesti.

© ~

Lampétilan/ajan manuaalisen valinnan

kaytto

1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-6)
mukaan ja napauta painiketta (<,
aseta sitten minuutit painikkeilla -/

2. Napauta painiketta (< ja valitse
lampdtila painikkeilla /).

3. Napauta painiketta (0. Nayttd vaihtuu
vuorotellen lampétilan ja jaljelld olevan
ajan valilla.
2 Nyt ruoan kypsennys alkaa.
Merkkiaanet ilmaisevat, etta
esiasetettu kasittelyaika on kulunut.

4. Poista korinpidin kuumailmakeittimesté
kahvasta kiinnipitamalla.

5. Siirra kypsennetty ruoka kuumuutta
kestavaan astiaan.

6.  Anna korinpitimen ja korin jaahtya
riittdvan pitkaan.

7. lIrrota pistoke seindpistorasiasta.

SEVERIN

8. Puhdista korinpidin ja kori
kappaleessa Puhdistus ja hoito olevan
kuvauksen mukaisesti.

Hyéddyllisia vinkkeja
kuumallmakypsennykseen
Voit valmistaa ruoan automaattisten
ohjelmien perusasetuksilla tai saataa
asetukset seuraavien kypsennysaikojen
mukaan.
Huomaa, ettd namé ovat arvioituja
aikoja.
Kypsennysaikojen ja -ldmpétilojen
saatdminen saattaa olla tarpeellista
ruoan tyypista riippuen. Jos ruoasta
tulee liian tummaa, kokeile ensin alentaa
ldmpdtilaa ennen kypsennysaikojen
lyhentamista.
Runsaasti tarkkelyst4 sisaltavien
ruokien valmistamisessa suositellaan
kéytettavaksi korkeintaan
170 °C lampédtilaa. Matalampi
kypsennyslampétila ja pienempi
ruoka-ainemaéara minimoivat terveydelle
haitallisten ainesten muodostumisen.
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Symboli | Ruoka Vinkki Lampotila | Aika
Ranskanperunat (pakaste) | Kaanna kerran 180 °C 20 min
%" Ranskanperunat (tuoreet) | K&&nné toistamiseen 20 - 25 min
Kananpalat (tuore) Kaanné kerran 200 °C 20 - 22 min
O:.‘.I Kananpalat (pakaste) Kaanna kerran 22 — 25 min,
paksuudesta
riippuen
Katkaravut (tuore) 180 °C 12 min
=& | Katkaravut (pakaste) 15 min
Liha 180 °C 10 - 16 min,
J paksuudesta
riippuen
@ Pienet kakut 180 °C 13-17 min
uuninkestévissa
kakkuvuoissa
L Vihannekset, esim. 160 °C
4 kesékurpitsa Kaanné kerran 15-17 min
porkkanat Kaanna kerran 10 - 12 min
Puhdlstus ja hoito - Varoitus: Al laita osia

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhty4 kunnolla ennen

sen puhdistamista.
- Varoitus: Jotta sdhkoiskun vaara

valtetaan, ala puhdista rasvakeittimen
ulkopintaa tai sen virtajohtoa millaan

nesteelld &laké upota kumpaakaan

veteen.

- Ala kéyta hankaavia tai voimakkaita
pesuaineita, jottei korin ja pitimen
keraamipintaan tule naarmuja.
Paina korin kahvan vapautuspainiketta ymparistoa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta
ja irrota kori.

Kori ja pidin voidaan pesta kuumassa

saippuavedessa. Pyyhi sen jalkeen
taysin kuivaksi.

66

astianpesukoneeseen.

Laitteen ulkopinta ja korinpitimen
kiinnityspinta voidaan puhdistaa
kostealla, nukkaamattomalla liinalla.

Jétehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesté
erillaan, silla ne sisaltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamisella suojellaan

lisatietoa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyjilta.
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Frytkownica z termoobiegiem

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktdre zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napigciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyrdb zgodny jest z
obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Panel sterowania

2. Symbole programéw automatycznych

3. Wyswietlacz temperatury / czasu

4. Przyciski £/= do zmieniania/
ustawiania temperatury i czasu

5. Wigcznik On/Off

6. Przycisk menu wyboru programéw

7. Przycisk recznego ustawiania
temperatury / czasu

8. Obudowa

. Koszyk z powtokq ceramiczng

10. Oprawka koszyka z powtokg
ceramiczng,

1. Przycisk zwalniajacy

12. Uchwyt

SEVERIN

Instrukcja bezpieczenstwa

- Aby zachowa¢

bezpieczenstwo,

wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygo i jest
wytgczone z sieci
elektryczne;.

* Aby nie narazi¢ sie na

porazenie pradem, nie

nalezy my¢ obudowy ani
przewodu zasilajacego w
wodzie, ani zanurzaé ich.

- Poszczegoine zdejmowalne

czesci nalezy po kazdym
uzyciu optukac goraca
wodg i doktadnie wysuszyc.
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+ Szczegobtowe informacje

na temat czyszczenia
urzadzenia znajduja sie
W punkcie Konserwacja i
czyszczenie.

+ Urzadzenie nie jest

przystosowane do bycia
uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Ustawic urzadzenie na

stabilnej powierzchni,
odpornej na wysokg
temperature i plamy
goracego tuszczu z
dostateczng iloscig miejsca
wokot.

+ Ostrzezenie: Po
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zdjeciu oprawki koszyka,
nie dotykac zadnych
elementow wnetrza
frytkownicy. Na wsuwanej
powierzchni oprawki
koszyka widnieje
ostrzezenie 0 goracej

powierzchni A, ktore
ma zwraca¢ uwage
uzytkownika na to
zagrozenie.

+ Ostrzezenie: Podczas

wyjmowania oprawki
koszyka wydobywa
sie gorgca para. Nie
umieszczac rak nad
urzadzeniem, ani nie
pochylac sie nad nim.

* Przyrzadzany produkt oraz

oprawka koszyka wraz

z kofcowka sq gorace.
Oprawke i koszyk nalezy
chwyta¢ wytacznie za
pomocg uchwytu. Przed
podaniem przyrzadzonego
produktu, odczekac chwile,
az ostygnie.

- Oprawke koszyka

nalezy ktas¢ zawsze na
powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

« Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan



domowych lub podobnych,

jaknp. w

- kuchniach biurowych lub
innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,

czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
do$wiadczenia lub wiedzy,

a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq

korzysta¢ z urzadzenia,

pod warunkiem Ze znajdujg
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak

uzywac urzadzenia i sq w

petni $wiadome wszelkich

zagrozen i wymaganych
$rodkow ostroznosSci.

* Nie wolno pozwala¢
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dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Nie dopuszcza¢ do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Nie dopuszczac do

urzadzenia i jego przewodu
zasilajgcego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie! Nie pozwala¢, aby dzieci

miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonej

frytkownicy bez nadzoru.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie

sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie nosza,
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadto na twardg powierzchnig albo
przewod zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpnigcie, nie nadaje
sie ono do dalszego uzytku: nawet
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najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia

i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowa¢ si¢ z
serwisem producenta.

Nie umieszczac urzadzenia pod
potkami, szafkami lub innymi wiszacymi
elementami, czy tez bezposrednio przy
Scianie lub w rogu. Urzadzenie nalezy
stawia¢ z zachowaniem minimalnego
odstepu 15 cm ze wszystkich stron.
Urzadzenie nalezy stawia¢ w taki
sposdb, aby znajdujacy sie z tylu
urzadzenia wylot powietrza nie byt
skierowany na inne powierzchnie
wrazliwe na dziatanie goraca,

tluszczu lub wilgoci, takie jak tapety,
powierzchnie szklane, powierzchnie
mebli, itp.

Upewni¢ sig, czy w poblizu nie znajdujg,
sie zadne materiaty fatwopalne.
Ostrzezenie: Nie zakrywa¢ szczelin
wentylacyjnych.

Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewod
sieciowy nie moga stykac sie z goracymi
powierzchniami, ani tez by¢ poddawane
dziataniu wysokich temperatur.
Przewdd zasilajacy nie powinien

zwisa¢ swobodnie i nalezy uwazac aby
znajdowat si¢ w bezpiecznej odlegtosci
od goracych elementéw urzadzenia.
Przed przeniesieniem urzadzenia w inne
miejsce odczeka¢ az wystarczajaco
ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda
elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- i przed przystapieniem do
czyszczenia.
-+ Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie
szarpa¢ za przewod.
Przy wktadaniu i wyjmowaniu
artykutéw spozywczych nie wolno
uzywacé utensyliow kuchennych z
metalu, aby nie zarysowa¢ powtoki.
- Za szkody wynikfe z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Przed plerwszym uzyciem
Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy, usuna¢ wszelkie elementy
opakowania i naklejki.
Rozgrzewaé urzadzenie przez 15 minut
do temperatury 200 °C bez zadnego
produktu spozywczego. To zmniejszy
specyficzny zapach nowosci (zob.
Uzywanie funkcji recznego ustawiania
temperatury / czasu).
Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu
odpowiednig wentylacje, otwierajac
okna lub drzwi balkonowe.
Nastepnie wyczys$ci¢ urzadzenie w
sposdb opisany w punkcie Konserwacja
i czyszczenie.



PraW|dIowe uzytkowanie

Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie
do przyrzadzania zywnosci. Uzycie
urzadzenia do jakiegokolwiek innego
celu nalezy uzna¢ za nieprawidtowe,
ktére moze doprowadzi¢ do obrazen
ciata lub szkéd materialnych.

W przeciwienstwie do tradycyjnych
frytkownic to urzadzenie nie wymaga
oleju ani tluszczu.

Przygotowanie urzadzenia
1.

B w

Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym,
réwnym, nie $liskim i odpornym na
wysokie temperatury blacie, ktory
nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku
kontaktu z gumowymi ndzkami.
Przygotowa¢ produkty przeznaczone
do smazenia.

Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

Whozy¢ produkty do koszyka
umieszczonego w oprawce. Zwrdci¢
uwage, aby nie przekroczy¢
oznaczenia MAX.

Whozy¢ oprawke koszyka do
urzadzenia. Kiedy oprawka koszyka
zostanie prawidfowo wtozona, pojawia
sie sygnat dzwigkowy a wyswietlacza
przez chwile miga. Bez oprawki,
urzadzenia nie mozna obstugiwac.
Nacisna¢ przycisk @ i przytrzymaé
przez 2 sekundy, aby wiaczy¢
frytkownice. Aby wylaczy¢, ponownie
nacisnag i przytrzymac przez 2
sekundy.

SEVERIN

Uzywanie programéw automatycznych

1. Postepowa¢ zgodnie z instrukcjg w
czesci Przygotowanie urzadzenia (1-6)
i dotkna¢ przycisku
< Na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol pierwszego programu
automatycznego.

2. Naciska¢ przycisk menu &), az pojawi
sig¢ symbol zgdanego programu.
Na wy$wietlaczu pojawiajg sie na
przemian temperatura i czas.

3. Dotkna¢ przycisku
< Rozpoczyna sig proces
przyrzadzania produktu. Na
wySwietlaczu pojawia sie na przemian
temperatura i pozostaty czas pracy. O
uptynieciu ustawionego czasu pracy
informuje sygnat dzwigkowy.

Porada!

Aby ustawi¢ temperature i czas
niezaleznie, nalezy nacisna¢ raz lub
dwa razy przycisk ., aby ustawi¢
odpowiednio czas lub temperature, a
nastepnie przyciski (+/

4. Wyjac oprawke koszyka z frytkownicy,
chwytajac za uchwyt.

5. Przetozy¢ przyrzadzong zywnos¢ do
zaroodpornego naczynia.

6. Zostawi¢ oprawke koszyka i koszyk,
aby odpowiednio ostygty.

7. Wyjaé wtyczke z kontaktu.

8. Umy¢ oprawke i koszyk w sposdb
opisany w rozdziale Konserwacja i
czyszczenie.
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Uzywanie funkcji recznego ustawiania Porady dotyczace smazenia w

temperatury / czasu termoobiegu

1. Postepowac zgodnie z instrukcjami - Produkty spozywcze mozna przyrzadzac¢
w czesci Przygotowanie urzadzenia korzystajac z podstawowych ustawien
(1-6), po czym dotknag¢ przycisku (<, programéw automatycznych albo z
a nastepnie za pomoca przyciskow (+/ ponizszych ustawien wedlug czasu

ustawi¢ liczbe minut. gotowania.

2. Dotkna¢ przycisku (2 i za pomocg -+ Podane czasy maja charakter jedynie
przyciskow (H)/(= ustawi¢ temperature. orientacyjny.

3. Dotknag przycisku . Na W zaleznosci od produktu spozywczego,
wys$wietlaczu pojawia sie na przemian czas gotowania i temperatura moga,
temperatura i pozostaty czas pracy. wymagac dostosowania. Jezeli produkt
< Rozpoczyna sie proces jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
przyrzadzania produktu. O uptynigciu obnizy¢ temperature, a dopiero potem w
ustawionego czasu pracy informuje razie potrzeby czas gotowania.
sygnat dzwiekowy. - Aby smazy¢ jak najzdrowiej z

4. Wyjac oprawke koszyka z frytkownicy, zachowaniem jak najwiekszej ilosci
chwytajac za uchwyt. wartosci odzywczych, proponujemy nie

5. Przelozy¢ przyrzadzong zywnos¢ do nagrzewac frytownicy do temperatury
Zzaroodpornego naczynia. wyzszej niz 170 °C przy smazeniu

6. ZostawiC oprawke koszyka i koszyk, produktéw skrobiowych tzn. produktow
aby odpowiednio ostygty. o0 ponad $redniej zawartosci skrobi.

7. Wyja¢ wtyczke z kontaktu. Zmniejszona temperatura smazenia,

8. Umy¢ oprawke i koszyk w spos6b pofaczona z réwnie zmniejszong ilocig,
opisany w rozdziale Konserwacja i smazonej zywno$ci zmniejsza z kolei do
czyszczenie. minimum wytwarzanie szkodliwych dla

zdrowia substancji.
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Symbol | Rodzaj produktu Porady Temperatura | Czas
spozywczego
Frytki (mrozone) Odwroci¢raz | 180 °C 20 minut
S5 | Fiyiki (swieze) Odwracat 20 - 25 minut
wielokrotnie
Kawatki kurczaka Odwréci¢ raz | 200 °C 20 - 22 minut
O<I (Swiezy)
Kawatki kurczaka Odwréci¢ raz 22 — 25 minut,
(mrozony) w zaleznosci od
grubosci
Krewetki ($wieze) 180 °C 12 minut
== | Krewetki (mrozone) 15 minut
Mieso 180 °C 10 — 16 minut,
J w zaleznoéci od
grubosci
@ Ciastka w formach do 180 °C 13 = 17 minut
pieczenia
L Warzywa 160 °C
d takie jak cukinia Odwroci¢ raz 15 - 17 minut
takie jak marchew Odwréci¢ raz 10 - 12 minut
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Konserwacja i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekac az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

Ostrzezenie! Aby nie narazi¢ si¢ na
porazenie pradem, nie nalezy my¢
obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajgcego woda lub innymi ptynami,
ani zanurzac ich.

- Aby zapobiec zarysowaniu ceramicznej
powtoki na koszyku i oprawce, nie
stosowac $cierajacych ani zracych
substancji czyszczacych.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy na
uchwycie koszyka i wyja¢ koszyk.
Koszyk i oprawke nalezy my¢ w goracej
wodzie z ptynem. Nastepnie wytrze¢
doktadnie do sucha.

Ostrzezenie: Zaden z elementow nie
nadaje sie do mycia w zmywarce.
Obudowe z zewnatrz oraz przestrzen,
w ktdrg wsuwana jest oprawka koszyka,
mozna czysci¢ wilgotng, gtadka,
Sciereczka,

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
zwyktymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajq
bowiem cenne materiaty, ktére mozna
podda¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia cztowieka.
Szczegbtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Ppiréda aépa

Odnyieg xpnong

[pIv XpNOIHOTIOIRCETE Tr) GUOKEUR,
S1aBaaTE TPOTEKTIKA TIG aKOAOUBEG
odnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov
EYXEIPidIo yia peMovTIkA xpron. H
OUOKEUR TTPETTEI VA XpnaIpoTToIEiTal aTTd
ATopa Trou va yvwpifouv auTég TIG 0dnyieg.

ZUvdeon pe TNV TTApoX NAEKTPIKOU
pedpartog

H guokeun auth Tpémel va guvdEeTal

p6vo e yelwpévn Tpida eyKaTeaTnévVn
OUHQWVA PE TIG ITXU0UTEG DIATALEIS.
BeBaiwbeite 611 n 1601 TOU NAEKTPIKOU
PEUPATOG TIOU XPNTIUOTIOIEITE GUMBADICE
JE AUTAV TTOU avVaYPAPETAI OTN GUOKEUR.
To Tpoidv aUTO CUUPOPPWVETAI HE OAES TIG
10xUouoeg 0dnyieg g EE mepi avaypagrg
aToIxEiWV.

Ta pépn TNG CUOKEUNG

066vn Aeitoupyiag

Z0ppoAa yia autéaTa TTpoypapuaTa
‘Evdeign Beppokpaaiag / xpovou
Koupmid £/ yia aMayn /emiAoyi
Bepuokpaaciag kai xpovou

Koupmi On/Off

Koupi pevou Aoy TpoypapuaTog

PN~

oo

7. Koupmi xeipokivntng pUBuiong
Bepokpaaiag / TpoypaupaTIoPoU
xpovou

MepipAnua

Kepapikn emkaluyn kahadiou
Tnyavioparog

© o

SEVERIN

10. Kepapikr emkaAuyn umodoxrig
kaAabiol

11, Kouptri ameAeuBépwong

12. XeipohaBn

INPavTIKOi KAVOVEG AT PAAEIOG

- T10 va aTmoQeUyETE
KIVOUVOUG, O ETTIOKEUES
0€ aUTH TNV NAEKTPIKN
OUOKEUN i) GTO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TG TpéTTEl va
dig&ayovTal atd 10 KEVTPO
efutnpéTnang TeAaTwv
Hag. 2€ TIEPITITWON ToU
QATTQITEITAI ETTIOKEUN,
TapOKaAOUE, OTEIATE
N OUOKEUN OTO KEVTPO
eCUTTNEETNONG TTEAATWV Hag
(Beite TapapTNHQ).

- [Tpiv KaBapioeTe T
ouokeun, BeBaiwbeite ot
givar amoouvdedeyévn amo
T0 NAEKTPIKG peUPa Kal OTI
EXel YuyBei evieAwg.

* Mnv kaBapidete 10
TepiBAnua A 10 KaAwdio
pepaTog e vepd kal
unv Ta BuBidete TO VEPD
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dI0TI UTIAPYXEI KivOUVOg
NAEKTPOTTANGOG.

- Metd amo kabe xprion,

KaBapideTe Ta Yepovwpéva
a@aIpoupeva pépn pe CeaTd
vEPO KaI OTEYVWVETE T
KaAd.

* Tl avaAutikég

TANPOQOPIES yIa TOV
kaBapIopo TG GUOKEUNC,
avaTpégre aTnv Tapaypago
«levikn @povrida Kai
KaBapiouo¢y.

* H ouokeun} dev rpoopideTal

yia AgiToupyia pe ewTepIKO
XpOovodIaKOTITN A
EexwpIoTO TAEXEIPICONEVO
olaTnua.

+ TomoBetAGTE T CUOKEUN

76

o€ Jia ataBepn kal
BeppoavBekTikA EMQAveIa
gpyaaiag (dev Tpémel va
aMoiwverar amd mTaIAIES
Kol AEKEDEG, KAl VO UTTAPXE!
QPKETOC XWPOS YUPW aTo
N OUOKEUN)).

- NMpoooxn: MoAig

QATTOMAKPUVETE TNV UTTOdOXN
kaAaBi0U, pnv ayyicete 10
EOWTEPIKO TNG PpITECaC. H
EOWTEPIK ETTIPAVEIN TNG
utTodoxr¢ kaAaBioU Exel
€va gfjua poeIdoToinang
«Oeppn EMPAVEIO» A, TO
0TI0i0 0O TTPOEIBOTIOIE
Y10 QUTOV TOV KivOuvo.

- Mlpoooyn: Orav

QTTOUAKPUVETE TV
urodoxn kaAaBioU, Byaivel
(e010G aTuog. Kparniote

T XPIO 0OG aKPIA At
TNV TIEPIOYNA TTAVW ATTO TN
Lovada Kal Pnv YEPVETE
amo mavw .

+ Ta 1pdoIua Kal T0 KOAGO!

myaviguarog eivar Bepua.
Na ypnaipotoieire povo
™ AaBn 6tav ayyidete

v utrodoxr kaAabiou i
10 KaAGOI TNyaviouaTog.
MepIYEVETE va KPUWOOUV
T TPOQIA TTPOTOU Tal



ayyiere.

+ MNavra va Tomobeteite v

utodoxn kaAaBiou Tavw

o€ ia BeppoavBekTikn

EMQAVEIQ.

* H ouokeur auth

TTPOOPICETal YIa OIKIOKN

Xpnon A mapopoleg

XPAOEIC, OTTWG yIa

TTOPAdEIyuQ:

- 0¢€ KOUCiVeg ETaIPEIY,
o€ ypageia kal GAa
epyaoiaka mepIBarovra,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amo TMEAATEC O
¢evodoyeia, Tavdoyeia
KTA. Kal TTOpOoIES
EYKATAOTATEIG,

- 0€ CEVWVEC TTOU
oepPipouv TPWIVO.

- Houokeun autr umopei

va xpnaipoToinBei amo

maidid (TouhdyioTov 8

ETWV) Kl A6 ATl

LE HEIWLEVES QUOTIKEG,

aioOnTApIES A dlavonTIKES

SEVERIN

IKQVOTNTEG 1) XWPIg

TIEIpa KAl YVWOEIG, e

v mpoUmoBean 6T
EMITNPOUVTaI f} TOUG £XOUV
d0B¢i 0dnyieC OXETIKA e
TN XpAon TG OUCKEURG

Kol karavooUv TTARpwS
0AOUG TOUG EUTTAEKOMEVOUS
Kivduvoug Kail TIpOQUAGEEIG
yla TV aoQaAelq.

- Aev TIpETEl va EMITPETTETAN

070 TTQIdIA va EKTEAOUV
otoladnoTe epyaaia
kaBapiopou i ouvtipnang
0T OUOKEUN €KTOC £QV
mmInpEolvTal Kal gival
TouAdyiaTov 8 eTwv.

+ Tamauidid dev mpémel va

EMTPETETAI VO TIAICOUV g
TN OUOKEUN.

- KpamaTe mavra

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO
KaAwdIO TNG MAKPIA aTTo
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.
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Npoooxn! Ta maidid mpémel va
TIAPAPEVOUV POKPIA aTT6 Ta UAIKG
OUOKEUAOiag, €TEIdA auTd Ta UAIKG
eivar duvnTikwg emkivouva, ..
Kivbuvog aougiag.
- Mnv agrvete ™ @pitéda va Aermoupyei
Xwpig emTApnoN.
- Ké&Be gopd ou XpnaIuoTIoIEiTE TN
OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TV KUpIA Povada, T
NAEKTPIKG KaAwdI0, kaBwg kal KaBe
€€ApTNUA yia TUXGV eAaTTpaTa. AV N
GUOKEUR, YIa TTOPAdEIy|a, EXEI TTEDEI
oe akAnpr emi@aveia | Exer aoknBei
utrepBoAikA dUvapn yia 1o TpARNyUa
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba Tpémel
va xpnaipotoinBei {avd, akéun ki av
n {nuid dev gaivetal 611 PTTopEi val
TIpoKaAéEl TIpoBARUATA OTNV ACQAA
AeIToupyia NG GUOKEUNG. Z€ QUTA TV
TIEPITITWOM, ETTIKOIVWVATTE WE TNV
€EUTINPETNON TIEAQTWV PaG.
Mnv ToTToBETEITE TN CUTKEUN KATW
Q16 VIOUAQTTION TOU TOiXOU 1} KPEPOTTA
avTikeipeva, o0Te ameuBeiag dimAa oe
TOiXOUG A O€ ywvieg. AiampAaTe pia
eAay10Tn améaTaon 15 cm oe GAeg TIg
TAEUPEG.

- TomoBeTATTE T GUCKEUN €101 WOTE

T0 Gvolyua yia Ty £§0do Tou agpa

070 TTHOW PEPOG TNG CUOKEUNG VA PNV
KOTEUBUVETQI O€ QVTIKEIPEVA euaiadbnTa
oTn BepudnTa f ata AimmavTikd péaa,
OTIWG TATTETTAPIES, YUANIVEG ETTIQAVEIEG,
TOIXWUATA ETTITTAWY K.ATT.

BeBaiwBeite 611 6ev puAGoaovTal
€0UQAEKTO UAIKA O€ KOVTIVA amdaTaot.
Npogoxn! Mnv kaAiTrTeTe Ta avoiypata
agpiaopol.

Mpocoxn: Mnv agrivere T povada A

10 NAeKTPIKG KaAWBI0 va EpyovTal o€
ETTOQN UE KAUTEG ETTIQAVEIEG A PE ETTiEG/
nyég BepudtnTag. Mnv arivere 1o
kaAwdio va TrepIpépeTal EAEUBEPO. To
kaAwdio TpéTel va diatnpeital Jakpia
aTmé Ta KAUTA TUAPATA TNG GUOKEUNAG.

- AQNOTE T GUOKEUN va KpUWael TTARpWG
TPOTOU TN METAKIVACETE.
®povridere wavToTe va ByddeTe TO QIg
ToU NAeKTPIKOU KaAWdiou atmoé Tnv
mpia
- PeTa TN XPAON,

- o€ mepimTwon BAARNG, kai

- TIpIV T0 KABAPIONO TNG CUGKEUNG.
Orav Byadete 10 QI TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amd Tnv Tpila, TOTE Pnv
TpapaTe 1o NAekTPIKG KAAWSIO. Nat
TNAVETE TTAVTA TO QIG.

Mnv xpnoipotroigite peTaAAIKa
okeln koulivag oTav TotroBeTEiTE
KOl 0QaIPEITE TO QAYNTO, yIa VO PNV
YPOTOOUVIOTE N ETTIOTPWON.

- Aev pépouye kayia euBuvn yia npiEg
Trou TrpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpAong fi emeidn dev £xouv pnBei ol
TTapoUCEG 0dnyieg.

EwcTn Xpion
AuthA n guokeun TTPETTEN vl
XPNOIHOTIOIEITaI POVO YId TO HayEipEUa
TPOQiPwv. OmoladnToTe AAAN Xprion
Bewpeital AavBaapévn Kal uTropei va
0dnynaoel o€ TIPOOWTTIKG TPAUMATIONO 1
{nuié og uNika.
L& avtiBean ye TIg GUMBATIKES PPITECES,
QuTH N CUCKEUR dev TTpoopiETal yIa
XpAon pe Addi fj Aitog.



MpIv XpNOIHOTIOINCETE TN GUOKEUR YIO

1'rprn Qopa

[pIv XpNOIUOTIOIAGETE TN GUOKEUN YO
TIPWTN @opa, apaipeaTe TUXOV UNIKG
OUCKEUAOTag KOl auTokGANTa TTOU
£XOUV OTTOPEIVEI.

Oeppaivete TN ouakeun yia 15 Aetrtd
aToug 200 °C xwpig kayia Tpo@n.

Autd Ba peiwoel T Jupwdia TG
ouokeung (deite «EmiAoyr} xelpokivnng
Beppokpaaiag / xpbévouy).

Ta va éxete kataAnAo agpioud, avoigre
Ta TTApdBupa A TIG UTTAAKOVOTIOPTEG.
KaBapioTe perd tn guokeur 6mwg
TIEPIYPAPETAI OTO «[EVIKI ppovTida Kal
KaBapiouogy.

Mpoeroipagia Tng povéadag

1. Na Tommobeteite Téva T povada o€
pia aTeyvr, emiTedn, avtiolioBnTikA
Kail BEPUOAVOEKTIKN ETTIQAVEIQ, TTOU
Oev emnpeadeTal amo TG EAAOTIKEG
Baoeig.

EToipaoTe 10 1p6@IM0 TTOU Bat
payeIpEWETE OTN PPITECT apal.

BaArte 10 @ig Tou nAekTpIKOU KaAwdiou
omv Tpida.

TomoBetoTe 10 TPOPINO OTO KAAGB!
ME TNV UTTOdOXN TOTTOBETNWEVN.
BeBaiwBeite 611 dev Eemepvare
péyiom €voeitn «MAX».

TomoBetraTe Tv uTTodoyr KaAabiou
0Tn auakeur|. MoAig TommoBetroeTe
owaTd TV utrodoxn kaAabiol,
akoUyeTal évag AXOG UTTITT Kall ) 086vn
avaBoaprvel yia Aiyo. H ouokeur
Oev UTTOPE Vol AEITOUPYATEI XWPig TNV
utrodoyn kaAaBiov.
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6. MNamhote 10 koupTi @) yia
2 deutepOAETITA VIO VO
EVEPYOTTOINOETE TN PPITECA. [0 VOl
TNV ATTEVEPYOTIOINTETE, TIATATTE TO
gava yia 2 deutepdAeTTTa.

XpAon auTopaTWY TPOYPaUPATWY

1. ZuveyioTe OTTWG TIEPIypAPETal GTO
«[MpoeTolyacia TG povadagy (1-6) kai
TIaTAGTE TO KOUUTTI
< Epgavietal atnv 086vn 10 TPWTO
QUTOMATO TIPOYPALKA.

2. ZuveyioTe va TATATE TO KOUWTTI
TOU PEVOU (5) PEXPI VA EPQAVIOTET
10 TTPOYpaupa TTou BEAeTE. H
Beppokpaaia Kai 0 Xpovog
eupavitovral evaag atnv 086vn.

3. TMamiaTe T0 KOUpTT
2 Ta 1pOQINA EXOUV HAYEIPEUTE.
H 086vn Tapouaiadel evalag
BeppokpaCia KAl TOV UTTOAEITTOPEVO
Xpovo Aerroupyiag. ‘Evag fixog
pTTITT UTTOdEIKVUEI OTI £XEl TTAPEABEI
T0 TTPOKaBOPITPEVOG XPOVOG
emegepyaaiag.

ZuppouAn!

l'a va puBpioete EexwploTd T
Bepuokpaaia kai 10 Xp6vo, TTITAOTE TO
KoupTri (- pia 1) 800 Qopég, Kal PETA
XPNOILOTIOINGTE TA KOUWTTIA /=) yia
Vo puBpicETe aVTIOTOIXA TO XPGVO KAl T
Bepuokpaaia.

4. Xpnoigotoinate Tn Aapn yia va
agaipéaeTe Ty utodoxr Kahadiou
até T epITECa agpal.
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5. Metagépete T0 PayelpePévo TPOPIHO
ae éva kat@AnAo doyxeio Trou eival
avOekTIKG OTN BeppoTNTAL.

6. Agnarte T Bepuokpaaia TG UTOdoXNG
kaAaBioU kai Tou KaAabioU va pelwBei
ETTAPKWG.

7. ByOATE 1O @IG TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amd ™y Tpia.

8. KaBapioTe v umodoxn kaAabiol
Kai 10 KaAGBI dTTwg TrepIypageTal
aT0 KEQAAaIO «eviKr ppovTida Kai
KaBapiouogy.

Emihoyn xeipokivnTng Beppokpaaiag /

Xpovou

1. ZuveyioTe 6Twg TeplypdgeTal aTo
«MpoeToiyaaia g povadagy (1-6)
KaI TaTAaTE TO KOUWTTH (<), Kal JETd
XPNOIKOTIOIGTE TA KOUNTTIA (/=) yia
va pubuioete Ta Aetrd.

2. TatAhoTe 10 KoupTTi (< ka
XPNOIKOTIOINCTE TA KOUNTTIA (H/=) yia
TV emiAoyr Bepuokpaaiag.

3. NamaTe 10 KoupTi @). H 086vn
epavidel evarag T Beppokpaaia kai
TOV UTTOAEITOUEVO XPOVO AeIToupyiag.
2 Ta 1pO@IUa £XOUV HAYEIPEUTE.
‘Evag fixog prmim utrodeIkvUel 0TI EXEl
mapéABel o TTpokabopiauévog xpdvog
emegepyaaiag.

4. Xpnoiotoinate Tn AaBn yia va
aQaipéaeTe Ty utrodoxr Kahadiou
aTé T QPITECa aépal.

5. MeTagEpeTe T0 PayEIPEPEVO TPOPIKO
o€ éva katdAAnAo doxeio Trou gival
avBekTiké aTn BepudTnTa.

6. Agnate T Beppokpaaia TG UTTOdOXAG
kaAaBioU kai Tou kaAaBioU va pelwBei
ETTAPKWG.
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BydATe 10 @IG TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou amd My TIpica.
KaBapiaTe Tv umrodoxn kaAabiol
Kai 70 KaAGBI dTTwg TrepIypdgeTal
010 KEQAAQIO «[evIKN gpovTida Kai
KaBapiouogy.

XpAoipeg oupBoulég yia TRydviopa oTn
QpITéla agpa

MTTopeiTe va ETOIPATETE TO YaynTd

0ag pe TI puBpioeig Tou Baaikol
QUTOMATOU TTPOYPANUATOG, A GUPPWVa
M TIG pUBICEIG TwV TTAPaKATW XPOVWY
HayEeIpEUATOG.

Znueiwate 6Tl autoi gival pbvo xpévol
KaTé TPOCEYYIoN.

AvdAoya pe Tov T0TT0 TPOipou,

MTTOPE VO ATTQITEITAI TTPOCAPHOYT

yla Toug XPpOVoUG HayEIpEHaTOg Kal TIG
Beppokpaaies. Av n Tpo@n yivel TTOAU
okoUpa, dOKIUAOTE TTPWTA VA PEIWOETE
N Beppokpaaia, TPOTOU CUVTOUEWETE
T0 XpOvo payelpépaTog.

T'a BpeTITIKG, UYIEG TNYAVIOUA

0N PPITECA, oUVIOTATAI N XPRON
Beppokpaaiag mou dev utrepaivel Toug
170 °C é1av myavilete 0N @pitéla
apuAwdn TPé@INa, dnA., TPOQIYA TTOU
TePIEXOUV AUUAO UWnASTEPO aTTd TO
péao 6po. Mia peiwpévn Bepuokpaaia
TNYQVioPOTOG, CUVOUACHEVN WE HIa
€¢ioou peIwpévn TTOOOTNTA TPOPIHWY,
TIEPIOPICEl OTO EAGXIOTO TO OXNUATIONO
ouaiwv BAaBepwv yia Tv uyeia.



SEVERIN

Z0upoho | Tpogipo ZupBouAég O¢ppokpacia | Xpovog
Tnyavntég matdreg | FupioTe pia popd | 180 °C 20 Aemmté
%" (kaTewuypéveg)
Tnyavntég mardreg | MupioTe 20 — 25 Aetial
(ppéokieg) emavaAauBavopeva
Kotémouho (ppéako) | MupiaTe pia gopa | 200 °C 20 - 22 Aemrtd
O:.‘.I Kotdémouho lupiaTe pia popd 22 - 25 hetrra,
(katewuypévo) Avdhoya o
Téxog
lapideg (Ppéokieg) 180 °C 12 Aetrta
=&> | Tapideg 15 Aetrtd
(kaTewuypéveg)
Kpéag 180 °C 10 - 16 Aetrrd,
J Avahoya To
éxog
@ Mikpd ki o€ 180 °C 13 =17 Aemrtd
TIUpipaya Tagid
yia KEIK
> Aayavika, T.x. 160 °C
d kohokUBia l'upiaTe pia popd 15— 17 Aerra
KopoTa lupioTe pia gopa 10 - 12 Aetrtd
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Fsvmn ppovTida Kal Kabapiopog

Mpiv kaBapioete T epiTeCa, BePaiwbeite
o1 ival amoauvoedepévn amé To
NAEKTPIKG PEUUA Kal OTI EXEI KPUWOEI
EVTEAWG.

MpoooxA! MNa va amogiyete Tov
Kivbuvo TTpdKANGNG NAekTpOTTANGiaG,
unv kaBapideTe 1O EQTEPIKO PEPOG TNG
@PITECAG 1} TO NAEKTPIKO KAAWDIO HE
0101081TT0TE UYPG KOl Pnv Ta BuBideTe
o€ vepod.

Mnv xpnoipooleite diapwrikd fi
okAnpd kabapiaTikd diaAUuata Tavw
0T0 KepapIko TePiBAnUa Tou Kahabiou
Kkal g utodoyng KaAabiol S16TI propei
va Ta XapageTe.

MaTAaTe 1o KoupTr ameAeuBépwaong oTn
Aapr} Tou KaAaBI0U kal ATTOUAKPUVETE TO
kaAGBI Tnyavioparog.

- Xpnoipotoifate (£aT6 GATTOUVOVEPD
yia Tov kaBapiopé Tou Kahabiou Kai

NG uTrod0XrG KaAaBiou. X1 guvéxeia,
oKoUTTIOTE TTOAU KaAQ.

Mpogoxn: Mnv TomoBeteite kavéva
e¢aptua yéoa aTo TAUVTAPIO TATWY.
Mmopeite va kaBapioeTe e Eva

eAagpd Bpeypévo Tavi xwpig xvoudi To
€€wTEPIKG TTEPIBANUA KOl TNV ECWTEPIKA
emedaveia g umrodoxg kahadiol.

Atréppiyn

O1 guokeuég pe autd 1o aUpBoA0
E\/ TIPETTEI VO aTToppPIpBoUV

EexwpI0Ta T TA OIKIOKA
amoBANTa, ETTEIDA TIEPIEXOUV TIOAUTIHC
UAIK@ TToU UTTopoUv va avakukAwBolv. H
owaTr d1Gbean poaTatelel TO
mepIBaMov kai Tv avBpwrrivn vyeia. Oa
Bpeite TANPOPOPIES YIO TO TUYKEKPILEVO
Béua amd Tnv TomikA oag appodia apxn f
£utropo AIavIKNG.



RU

BosgywHas ¢putiopHuua

YBaxaeMmbIil nokynarvens!

lMepepn ucnonb3oBaH1eM 3Toro npubopa
npoumMTaiTe, NoXanyicTa, BHUMaTenbHO
AaHHOE PYKOBOLCTBO U AepXuTe

€ro NoA PYKOW, Tak Kak OHO MOXET
noHapobutscs Bam B Byayuiem. 31oT
npubop MOryT UCNONb30BATh TOMBKO
nMua, 03HaKOMMBLUMECS C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM.

BxnioyeHue B ceTb

Bkntovaitte npubop TONbKO B 3a3eMNEHHYI0
PO3eTKY, YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM C
[EACTBYHOLMMI HOPMaMU.

HanpsixeHue B CeTV JOIMKHO
COOTBETCTBOBATb HAMPSKEHMIO,
yka3aHHOMY Ha 3aBOACKON Tabrnuke.
[laHHoe u3genue cooTBETCTBYET
TpeGoBaHMAM AVPEKTVB, 0BsI3aTENbHBIX
ANs MoNyYeHst NpaBa Ha UCronb3oBaHue
mapkupoBku CE.

YcTpoiicTBO

1. OnepauuoHHblil gucnnei

2. CumBOIbI ANst aBTOMATUYECKNX
nporpamm

3. [ucnneit ons otobpaxeHus
TEMnepaTypbl U BPEMEHM

4. KHonku (/=) ans ycTaHoBKM

TeMnepaTypbl U BpEMEHM

KHonka Bkn./Bblikn.

KHorka nyHkTa MeHto ans Boibopa

nporpammbl

7. KHorka py4Hom yCTaHOBKM
TemnepaTypbl 1 BpEMEHN

8. Kopnyc

SEVERIN

9. Yawa ans xapoyHoit KOp3uHbI C
KepammyeckM NOKpbITUEM

10. [epxartenb Xapo4HOM KOp3nHbI C
KepammyeckM NOKpbITUEM

11. KHonka oTnupaHus

12. Pyuka

MpaBuna 6e3zonacHocTn

- Yrobbl 3bexath
HECYaCTHbIX Cry4aes,
PEMOHT [JaHHOrO
anekTponpubopa unu ero
LUHYpa NUTaHNS JOMKeEH
MPOU3BOANTLCS HaLLEN
cnyx00¥ CepBUCHOrO
obenyxmsarus. Ecrm
HEOOX0AMM PEMOHT,
OTNpaBbTe, NOXanymera,
npnbop B Halw oTaen
CepBuCHOro obenyxunBaHms
(CcM. npunoxexue).

- Mepep TeM KaK npucTynuTb
K yncTke npubopa,
OTKIKOYUTE €0 OT CETH
W faunTe emy NoHOCTbH
OCTbITb.

- Yrtobbl n3bexatb pucka
yZapa anekTpUyeckum
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TOKOM, He MOiTe Kopryc
npubopa 1nu LWHyp
MUTaHNS 1 He NorpyxanTe
UX B BOZY.

+ [Tocne nenonb3oBaHus

creayeT npoMbITh
CbeMHble feTanu B
ropsien MblibHOW Boge
W 3aTeM TLLATeNbHO
MPOCYLLNTB.

+ Yro6bl nonyunts 6onee

noapo6HY MHGopMaLWI0
no uncTke npubopa,
obpatutecs, noxanyicra,
k pasgeny «O6wuil yxod u
qucmka.

- Jkennyartauus npubopa

C MCNONb30BAHMEM
BHELUHEro Tanmepa unm
OTZEMbHOro YCTPONCTBA
[MCTaHLMOHHOro
ynpaBneHns He
L10NyCKaeTcs.

+ YcTaHosuTe npubop Ha
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YCTOMYMBYHO TEPMOCTOMKYHO
MOIOLLYKOCS MOBEPXHOCTb,

BOKPY KOTOPOW UMeeTcs
[10CTaTO4HO CBOBOAHOTO
MPOCTpaHCTBa.

+ Mpepynpexaexue!

He npukacaintecs K
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH
(PPUTIOPHMLLBI Cpasy Xe
Nocne CHATUS fepxaTtens
KOp3WHbI. Ha noBepxHOCTH
YaLum N8 KapoyHom
KOP3WHbI MEETCS
NpeaynpexaatoLum
cumBon «lopsyas
MOBEPXHOCTbY A\ Ang
MPUBMEYEHNs BaLLEro
BHUMAaHWS K 3TO
0MacHoCTH.

* Npepynpexaenue! Mpu

BbIBVXEHWUM AepxaTens
KapOYHOW KOP3MHbI
BbIXOANUT rOpsiUmiA

nap. [lepxure pyku Ha
yLaneHum oT NpoCcTpaHCTBa
Hag Nprbopom 1 He
HaKIOHAUTECH HAJ HUM.

+ [Tnwa v gepxarens



KOP3MHBI C YalLen O4eHb
ropsiume. Bee onepaum ¢
[ilepxatenem Unu KopauHoi
BbINMOSHANTE TOMbBKO NpW
nomoLLm pyuyku. Mpexae
YeM MPUKOCHYTBLCA K NuLLe,
NOJOXANTE, NOKa OHa
HEMHOTO OCTbIHET.

- Beerpa craBbTe

[ilepxaterb KOp3uHbl

TOMbKO Ha TEPMOCTOMKYH

MOBEPXHOCTb.

- 10T anekTponpubop

npeHasHaveH on

MCNONb30BaHMA B

[IOMALLHUX NN NOA0BHbIX

YCIOBWSIX, KaK, HanpuMep:

- B KyXHSIX NS nepcoHana,
PACMONOXEHHbIX
B ochucax unm B
LIPYruX KOMMEPYECKNX
MOMELLEHMAX;

- B MPEANPUATISX,
PACMONOXEHHbIX B
CenbCKON MECTHOCTY;

- 10CTOSMbLAMM B OTENSX,

SEVERIN

MOTENAX U B APYrnX
NoaoBHbIX MecTax
NPOX1BaHUS,

- B TOCTEBbIX JOMaX C
npefocraBneHnem
Hounera U 3aBTpaka.

- 10T Npnbop MoxeT

MCNoNb30BaThCs SETHMM
(He Mnagwwe 8-neTHero
BO3pacTa) v nuuamu

C OrpaHn4eHHbIMN
(husnyeckumm,
CEHCOPHbBIMM 1NN
YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM W

He obragatoLLmm
[0CTATO4HbIM OMbITOM

W YMEHWEM TOMbKO

MK YCIOBUK, YTO

OHYW HaxoasATCs Nog
MPMCMOTPOM UK
NOMYYUNN MHCTPYKTAX MO
NOMb30BaHMI0 JaHHbIM
NPMBOPOM, MOMHOCTHH)
0CO3HAI0T BCE ONACHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT MpU
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3TOM BO3HMKHYTb,
11 03HAKOMIEHbI C
COOTBETCTBYHOLLMMU
npaBuamn TEXHUKM
besonacHocTy.

+ [leTaM MOXHO paspeLuatb
YMCTKY 1 0BCNYKMBaHME
npnbopa ToNbKo NoA
MPUCMOTPOM W €CII UM He
MeHee 8 ner.

* He paspeluaiite getam
urpatb ¢ npubopom.

* Hukorga He gonyckante
K npubopy U K ero WHypy
nNUTaHUs aeTeil MnaaLe 8

ner.

- Mpeaynpexaenue. [epxute
yNakoBOYHbIE MaTepuanbl B
HEeJOCTYNHOM Anst feTel MecTe, Tak
KaK OHU SIBMSOTCS MOTEHLMAMbHBIM
MCTOYHUKOM ONACHOCTU, Hanpumep,
YOyLLbS.

- He octaensiite hpuTiopHuLy be3
npucMoTpa.

MMepen KaxabIM BKIOYEHNEM
anekTponpubopa cneayet y6eauTses
B OTCYTCTBUM NMOBPEXKAEHNUN Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKMIoYast

1 LUHYP NUTaHWS, TaK W Ha niobom
[OMONHUTENBHOM, ECITN OHO
yCTaHoBMEeHO. Ecnm Bbl poHsinu
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npubop Ha TBEPAYH0 NOBEPXHOCTb

WnW Npunaranu Ype3mepHoe yeunue
AN BbITAIMBaHMS LHypa NUTaHWS,

10T Npubop He cneayet Gonblue
CNONb30BaTh: AAXE HEBUANMOE
MOBPEXOEHNE MOXKET OTPULIATENBHO
CKa3aTbCs Ha AKCTyaTaLMOHHOM
6esonacHocTu npubopa. B aTom cnyyae
obpatuTech B Haly cnyx6y CepBrUCHOMO
obcnyxuBaHus.

He craBbTe npubop nog HaBecHbIMM
Lkachamu, Moskamm Unu apyrumm
nogo6HbIMU NpeaMeTamMm, a Takke

B HEMOCPELCTBEHHOW BNM30CTH OT

cTeH unm B yrny. C Kaxgomn CTOpOHbI
Heobxoaumo obecneunTb MUHUMANbHOE
pacctosHue 15 cm.

- YCTpOWCTBO CrnefyeT YCTaHOBUTb

TaK, YTobbl BO3YX0BbIBOAALEE
OTBEpCTWE Ha 3a[He! NaHenm He

6bIrI0 HanpaBneHo Ha 06bEKTHI,
UyBCTBUTENbHbIE K BO3AENCTBUIO Tenna,
XWpa unu Bnaru, Takue kak obou,
CTEKNSHHblEe NaHenu, CTeHKN Mebenu
nT. o

He ponyckaitte Hannuns nerko
BOCTNaMEHSIOLLMXCS NPeaMETOB PSAOM
¢ npubopom.

Mpeaynpexaenue. He HakpbiBaiTe
BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTHSI.
Mpeaynpexpenue. He gonyckainte
NpVKOCHOBEHMS Npubopa nnu LHypa
MUTaHWS K TOPSIYUM NOBEPXHOCTSIM UK
ncToyHukam Tenna. Cnegute 3a Tem,
4T06bI LUHYP NUTAHWS He NpoBUCan
4T0BbI OH HAXOANMCS Ha AOCTaTO4YHOM
yAaneHu1 oT HarpeBatoLLMXCs yacTei
anekTponpubopa.

Mepen nepemelleHnem Jaiite npubopy



OCTblITb.
Bcerpa BbiHUMaiTe BUNKY 13
po3eTKu:

- nmocne UCMONb30BaHUs

- npu noGon Henonagke

- nepep YMucTKon npubopa.

[Mpu M3BNEYEHUM BUNKN U3 CTEHHON
PO3ETKM HUKOTAA He TSHWTE 3a LUHYP, a
TOMbKO 3a BUSKY.

Bo n3bexaHne BO3HNKHOBEHUS
LiapanuH Ha NOKPbITUK He
MCNONb3yNTe METANIUYECKYIO
KYXOHHYI0 yTBapb Npw 3arpyske unu
M3BJIEYEHNM NPOAYKTOB.
M3roToBuTEND HE HECET HUKaKON
OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNE,
BbI3BaHHOE HEMpaBubHO
aKcnnyaTalmen unu HapyLueHmem
HaCTOSILYWX yKa3aHuii.

Ha.qnemamee ucnonb3oBaH1e
[aHHblit npubop AomkeH
1CNonb30BaTLCA TOMBKO ANS
npuroToBneHns nuwy. Jioboe apyroe
NpUMeHeHne AOMMKHO paccMaTpuBaTbCs
KaK HeHaanexaltlee ¥ MOXeT NpuBecTn
K TpaBMaM 1nu MaTepuansHomy
yuep6y.
B oTnmnune ot TpapmuMOoHHbIX
bpuTIOPHIL, 3TOT MpMBOp He
npeAHa3HayeH Ans roToBkv ¢
MCNoNb30BaHNEM Macna unu xupa.

I'Iepen MCNoNb30BaHWEM B NepBbIil pa3
Mepep “cnonb3oBaHWeM yCTpoicTaa
nepBbIil pas, yaanuTe BCE OCTaBLUMECS
yNaKoBOYHbIE MaTepuarbl 1 HaKMnemku.
Pasorpeiite npubop 6es nuim B
TeyeHue 15 muHyT go 200 °C. 310

SEVERIN

NO3BONMTb YMEHBLLWUTD CeLuduieckiit
3anax, NosiBMSOLMIACS NpK BKIOYEHUM
npubopa (cm. pasaen «PyyHas
ycmaHoska memnepamypb! U
8PEMEHUY).

ObecneybTe COOTBETCTBYIOLLYIO
BEHTUNALYIO, OTKPbIB OKHA Unu iBEpU
Ha 6ankoH.

Mocne 3Toro BhIMOiATE NPUOOP, Kak
ykasaHo B pasgene «Obwuli yxod u
yucmkay.

MoaroToBka npnbopa k pabote

1.

B w

Bcerna ycranaenuBaiite npubop
Ha CyXyto, POBHY0, HECKONb3KYI0
11 TEPMOCTONKYHO NOBEPXHOCTb, Ha
KOTOpOW He oCTaeTcst crefoB nocne
KOHTaKTa C €70 PE3NHOBBIMU HOXKaMM.
lMoaroToBbTe NPOAYKTHI ANS
MPUrOTOBIIEHNS B BO3AYLUHOM
puTIOPHMLE.
BcraBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY.
[MonoxuTe NPOLyKTbI B KOP3UHY
C YCTaHOBMNEHHbIM fiepxaTenem.
lMpoBepbTe, YTO BbI HE NPEBbICUN
metky «MAX» (MAKC.).
YcTaHoBuTE JepxaTtenb KOpauHbl B
npubop. lMpn NpaBuNbHOI yCTaHOBKe
[epxaTens KopauHbl pasgaeTcs
3BYKOBOW CUTHan 1 KpaTkOBPEMEHHO
3aropaetcs gucnmei.
Yt0BbI BKIMIOUMTL HPUTIOPHULY,
HaXMUTe 1 He OTNyCKaNTe KHOMKY

B Te4YeHue 2 ceKyHg. UTobbl
BbIKIHOYMTb (DPUTIOPHULY, CHOBA
HaXMWTE 1 He OTNyCKanTe 3Ty KHOMKY
B TEYEHME 2 CeKyHA.
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Wcnonb3oBaHue aBToMaTM4eCKOro

nporpamMmMMpoBaHus

1. BbinonnuTe AencTBUS, ykasaHHbIE B
paspene «Todzomoska npubopa k
pabomey (1-6) N HAXMUTE KHOMKY
< Ha gucnnee nosiensieTcs nepsas
aBToMaTUyecKas nporpamma.

2. lpopomxaiTe HaxX1MaTb KHOMKY (=),
noka Ha vicniee He nosBsuTCs
HyXHas nporpamma. Temneparypa u
Bpems oTobpaxaloTcs Ha aucnnee
nonepemeHHo.

3. Haxmure kHomky
< Tenepb nuwLa HaxoauTes
B NPOLECCe MPUrOTOBMEHNS.

Ha gucnnee nonepemerHo
otobpaxaloTcs Temnepatypa 1
ocTatoLieecs Bpems pabotbl. Mogava
3BYKOBBIX CUTHANOB O3HAYaeT, 4YTo
npeasapuTenbHO 3aAaHHOE BpeMS
TOTOBKM UCTEKIO.

MonesHbIiii coseT!
[ns Toro, 4ToBbI 3afaBaTh 3HaYEHMS
Temneparypbl 1 BpEMEHN Ans Kaxaoro
OTAEMBHOrO CRyYasi, HaAXMMUTE KHOMKY
OOVH Wnn ABa pasa, nocre Yero
YCTaHOBUTE BPEMS], COOTBETCTBYIOLLEE
3a[jaHHoON TemMnepaType, Mpy NOMOLLN
KHOMOK +)/

4. BblHbTe 3a pyuKy gepxaTenb KOp3uHbl
113 BO3AYLUHON (DPUTIOPHULLBI.

5. Tepenoxute NPUrOTOBMEHHYIO NULLY
B TEPMOCTOMKIIA KOHTENHED.

6. [aitTe pepxatento Kop3uHbl
11 KOP3MHE OCThITb B TEYEHME
[0CTATO4YHOTO BPEMEHM.

7. BblHbTe CETEBYIO BUSIKY U3 CTEHHON
po3eTky.
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8. BbImoitTe gepxatenb KOp3uHbl
1 KOP3WHY, KaK yka3aHo B rnaBe
«0bwul yxod u yucmkan.

PyyHas ycTaHoBKka TemMnepaTypbl 1

BpeMeHu

1. BbInornHuTe AeNCTBUS, ykasaHHbIe B
paspene «llodzomoska npubopa K
pabomey (1-6) N HaXMUTE KHOMKY (2,
rnocre Yero 3aaaiTe MHYTbI Mpu
TMOMOLLY KHOMOK ()

2. Haxmute kHomky (' v 3apaiiTe
TemnepaTypy npu NOMOLL KHOMOK (+/

3. Haxwmure kHonky ). Ha aucnnee
nonepemeHHo oTobpaxatoTcs
TEMnepaTypa v ocTatoLLeecs Bpemst
paboTbl.

2 Ceityac nuwa Haxogutcst

B npovecce rotosku. Mogava
3BYKOBbIX CUrHANOB 03HAYaEeT, YTo
npeaBapuTENbHO 3aAaHHOE BpeMs
TOTOBKW UCTEKIO.

4. BblHbTe 3a pyyKy AepxaTenb KOpauHbl
13 BO3AYLUHOW CDPUTIOPHULIbI.

5. Tepenoxute NPUroTOBAEHHYIO MLy
B TEPMOCTOMNKIIA KOHTENHEP.

6. [aitTe pepxatento Kop3uHbl
1 KOP3MHE OCTbITb B TEYEHME
[0CTaTO4YHOrO BPEMEHMU.

7. BbIHbTe CETEBYI0 BUNKY 13 CTEHHON
po3eTku.

8.  BobIMoiiTe oepxaternb KOp3uHbI
1 KOP3WHY, KaK yka3aHO B rnaBe
«O0bwuil yxod u qucmkan.



SEVERIN

MonesHble coBeTbI AN Xapku B
Bos,qyl.uuou ¢puTiopHMLE
Bbl MOXeTe roToBUTb NULLY, UCMONb3YS
6a30Bble 3Ha4eHVs, 3aAaHHble
B aBTOMaTU4eCKON NporpamMme,
NN PerynnpoBaThb 3Ha4eHs B
COOTBETCTBUN CO 3HAYEHUSIMU BPEMEHM
TOTOBKM, YKa3aHHbIMM HUXE™.
3ameTbTe, YTO 3TN 3HAYEHNsH BPEMEHM
TOTOBKM SIBASKOTCS NPUBMN3UTENBHBIMM.
BoamoxHo, 4o B 3aBMCHMOCTH
OT Tvna nuLLm Bam noTpebyeTtcs
nofperynupoBaThb Bpems roTOBKM 1
Temnepartypy. Ecnv nuiwa nonyuutes
CTVLLKOM NOAPYMSIHEHHOW, TO NPexXae
4eM COKpaTUTb BPEMS FOTOBKY,
nonpobyiiTe cHaYana yMeHbLUUTb
Temneparypy.
Yro6bl nuLwa, XapeHast Bo hpuTiope,
6blna nuTaTenbHo 1 30OPOBOIA,
Mbl PEKOMEHLyeM yCTaHaBNMBaTh
Temnepartypy He Bbiwe 170 °C ans
KapKy KpaxManucTol MUK, To eCTb
MNULLY C COAEPXKAHNEM Kpaxmarna BbilLe
cpepHero. MoHWKeHHas TemnepaTypa
apKy B COYETaHWM C COOTBETCTBEHHO
YMeHbLLEHHBIM 06bEMOM
NpUroTaBNMBAEMON MNLLM CHIKAET
[0 MUHUMYMa 06pa3oBaHie BELLECTB,
BPEAHbIX ANs 300POBbS.
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Cumson | Mvwa MonesHble coBeTbI Temnepatypa | Bpems
KapTodens dpu MNepesephute oauH pas | 180 °C 20 MyH
%" (3amMOpOXeEHHBII)
KapTodhens copu MepeBopauvBaiite 20 - 25 muH
(cBexum) Bpems OT BpeMEHU
KypuHoe msco MepesepHuTe oauH pas | 200 °C 20 - 22 MuH
(?I<I (cBesmn)
KypuHoe msco lepeBepHuTe OANH pa3 22 - 25 MuH,
(3aMOpOXEHHBII) B 3aBUCIMOCTH
OT TOMLUMHbI
KpeseTku (cBexue) 180 °C 12 MuH
== | KpeseTku 15 MuH
(3amopoeHHbIe)
Msico 180 °C 10 - 16 MvH, B
J 3aBUCUMOCTY
OT TOMLLUMHbI
@ ManeHbkue 180 °C 13 =17 MuH
MUPOXHbIE B
hopmoyKax ans
BbINEYKY, MPUrOAHBIX
ANs UCMONb30BaHNS
B AYXOBOM LUKadby
OsoLyy, Hanpumep 160 °C
p)
4} LYKIHN MepeBepHuTE OAH pa3 1517 MuH
MOPKOBb lepeBepHuTe OMH pa3 10 - 12 MuH

0




06u.|m1 YXOA U1 YMCTKa
0653aTenbHO BbIHBTE BIIKY U3 PO3ETKN
1 faiiTe Npubopy oCThITb.
Mpepynpexnexne! YTobbl He
[ONYCTUTb NOPaXEHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM, HE MOWTE HapyXHyI0
NMOBEPXHOCTb UMK LUHYP NUTaHUS
(PpUTIOPHULIBI HUKAKUMY KUTKOCTSMU 1
He norpyxaiTe ux B BOZY.
Y106kl He JOMYCTUTL NOSBNEHNS
LjapaniH Ha KepamMU4ecKkoM MOKPbITAN
KOp3WHbI 1 iepkaTens, He UCNonb3yiiTe
Ans Y1CTK abpasuBHble YnCTALLME
UNW CUNBHOAENCTBYIOLLME MOKOLLVE
cpeacTsa.
HaxmuTe KHOMKy OTNMpaHus Ha pyuke
KOP3WHbI 1 U3BNEKUTE KOP3MHY.
Kop3uHy 1 fepxatenb BbIMOITE B
ropsiyel MbINbHOI BOZE, Mocre Yero
BbITPUTE WX HACYXO.
Mpepynpexpenue! He moitte HuKakve
4acTi npubopa B NOCyAOMOEYHOM
MalLLnHe.
CHapyxu kopnyc npubopa 1
MOBEPXHOCTb Yallumn Ans YCTaHOBKM
[epxatens KopauHbl MOXHO NPOTEPETh
BNaXHOW HEBOPCUCTON TKaHbIO.

SEVERIN

YTunusauus

YcTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE STUM
E CUMBOOM, [JOMKHbI

YTUNM3NPOBATLCA OTAENBHO OT
[OMalLLHEro Mycopa, Tak Kak OHu coaepxat
nonesHble Matepuarbl, KOTopble MOryT
6bITb HaNpaBneHb! Ha NepepaboTky.
lMpaBunbHas yTunusaums obecneynsaet
3alLMTy OKpyXatoLLel cpeabl U 3A0POBbSt
yenoseka. VIHdopmaLmio no atomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NONY4UTb Y MECTHBIX
BRacTeil nu y npogasLia yCTPOMCTBa.
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com ‘ ‘
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