













































































































































































































































































* Rgr aldrig ved netledningen/stikket
med vade haender. Dette kan forarsage
kortslutning eller elektrisk stad.

Anbring ikke glasflasker eller daser i

isfremstillingsrummet, da de springer, nar

indholdet fryser.

Anbring ikke eksplosivt eller braendbart

materiale i kaleskabet. Anbring

drikkevarer med hgijt alkoholindhold
lodret i kgleskabet, og sgrg for, at deres
toppe er teet lukket.

» Rar ikke ved det, nar du fierner is fra
isfremstillingsrummet. Is kan forarsage
frostforbreendinger og/eller snit.

 Rar ikke ved frosne varer med vade
haender. Spis ikke is eller isterninger
straks efter at de er fjernet fra
isfremstillingsrummet.

madforgiftning.

Gamle og ude af drift kaleskabe

 Hvis dit gamle kgleskab eller fryser har
I&s, s& gdelzeg eller fiern lasen inden
bortskaffelse, da bgrn ellers kan blive
fanget inde i kgleskabet og komme til
skade.

» Gamle kgleskabe og frysere indeholder
isolationsmateriale og kalemidler med
CFC. Undgé derfor at skade miljget, nar
du kasserer dit gamle kaleskab.

CE-overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder

de geeldende europaeiske direktiver,

beslutninger og forskrifter og kravene, der
er anfart i de refererede standarder.

Bortskaffelse af dit gamle appara

Symbolet pa& produktet eller pa

dets emballage indikerer, at dette

produkt muligvis ikke behandles
som husholdningsaffald. | stedet
afleveres det til det relevante
indsamlingssted til genbrug af elektrisk
og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bortskaffes korrekt, hjeelper
du med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed, som ellers kan vaere forarsaget

Frys ikke optget frossen mad igen. Dette
kan medfare sundhedsproblemer sasom

af upassende affaldshandtering af dette

produkt. For mere detaljeret information

om genbrug af dette produkt, bedes du
kontakte dit lokale kommunekontor, din
bortskaffelsestjeneste eller den butik, hvor
du kgbte produktet.

Emballage og miljg

Emballagemateriale beskytter @

din maskine mod skader, der

kan opsta under transport. %&

Emballagematerialerne er

miljgvenlige, da de kan genbruges.

Brug af genbrugsmateriale reducerer

ravareforbruget og mindsker derfor

affaldsproduktionen.

Bemaerkninger:

 Laes venligst brugsvejledningen far
montering og brug af apparatet. Vi er ikke
ansvarlige for skader opstéet pa grund af
forkert brug.

* Fglg alle instruktionerne, der fremgar
af apparat og brugsvejledning, og gem
denne vejledning pa et sikkert sted for at
lgse eventuelt fremtidige problemer.

» Dette apparat er fremstillet til brug i
hjemmet og kan kun bruges i hjemlige
omgivelser og til de angivne formal. Det
er ikke egnet til kommerciel eller feelles
brug. En sadan anvendelse vil medfere
annullering af apparatets garanti, og
vores virksomhed kan ikke holdes
ansvarlig for eventuelle tab.

» Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og er kun egnet til kaling/
opbevaring af fadevarer. Det er ikke
egnet til kommerciel eller feelles brug og/
eller til opbevaring af stoffer bortset fra
fedevarer. Vores firma er ikke ansvarlig
for eventuelle tab pa grund af upassende
brug af apparatet.
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2 BESKRIVELSE AF APPARATET

Denne praesentation er kun for at give
oplysninger om dele af apparatet.
Delene kan variere afheengigt af apparatets

model.

A) Kgleskabsrum
B) Fryserrum

1) Vinhylde *

2) Kgleskabshylder

3) LAg til grentsagsskuffe

4) Frugt- og grgntsagsskuffe

5) @verste kurv til fryser /Fryserbakke

6) Fryserbokse

7) Glashylder til fryser *

8) Flaskehylde

9) Justerbar dgrhylde * / dgrhylde
10) @verste darhylde
11) Aggeholder
12) Isboksbakke
13) Plastik isskraber *

* |kke i alle modeller

Generelle bemeerkninger:
Rum til ferske fgdevarer (kgleskab):
Den mest effektive energianvendelse
sikres, nar skufferne er indsat i bunden af
kaleskabet, og hylderne er jeevnt fordelt.
Placeringen af beholderne i dgren pavirker
ikke energiforbruget.
Fryserum (fryser): Den mest effektive
energianvendelse sikres, nar skufferne og
beholderne er i opbevaringsplacering.
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3 BRUG AF APPARATET

3.1 Oplysninger om Less Frost
Technology

Takket veere fordamper, der er omviklet,
tilbyder Less Frost-teknologien

mere effektiv kgling, mindre krauv til
manuel afrimning og et mere fleksibelt
opbevaringsrum.

3.2 Termostatindstilling

Termostaten regulerer automatisk
temperaturen inde i kalerummet og
fryserummet. Kgleskabstemperaturer kan
opnas ved at dreje knappen til hgjere tal;
1til 3, 1til 5 eller SF (Maksimalt antal pa
termostaten afhaenger af dit produkt.)

(Billederne er repraesentative)

Superkontakt /
Kriap til lav omgivende temperatur
(I nogle modeller)

Lampeglas Knap til termostat

Termostatindstillinger:
1 -2 : Til kortvarig opbevaring af mad
3 — 4 : Til langvarig opbevaring af mad
5 : Maksimal kgleindstilling. Enheden vil
fungerer laengere. Skift om ngdvendigt
temperaturindstillingen.
Hvis enheden har SF-position:
 Drej knappen til SF for at nedfryse
fodevarer hurtigt. | denne position
vil fryserummet fungere ved lavere
temperaturer. Nar fgdevarerne er frosset,
skal du dreje knappen til termostaten
til den normale brugsposition. Hvis du
ikke eendrer SF-positionen, vender
apparatets automatisk tilbage til den sidst

anvendte termostatposition i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Seet
termostatafbryderen i SF-position, og
seet den tilbage til normal brug i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Hvis
termostatafbryderen er i SF-position, nar
dit apparat startes fgrste gang, vender
dit apparatarbejde automatisk tilbage til
driften i termostat-3 position i henhold til
den tid, der er angivet i noten.
Supertilstanden annulleres automatisk
efter maks. 48 timer.

3.3 Advarsler om temperaturindstillinger

« Dit apparat er designet til at fungere i
de omgivende temperaturomrader, der
er specificeret i standarderne i henhold
til den klimaklasse, der er angivet pa
informationsmeerkaten. Detanbefalesat
du ikke bruger kgleskabet i miljger,
der ligger uden for de angivne
temperaturomrader. Dette vil reducerer
apparatets kgleeffektivitet.

» Temperaturjusteringer skal foretages i
henhold til hyppigheden af dgrabninger,
meengden af mad der opbevares
i kgleskabet, og den omgivende
temperatur, hvor dit apparat er placeret.

 Nar apparatet teendes farste gang,
skal det veere teendt i 24 timer for at
na driftstemperaturen. | lgbet af denne
periode ma du ikke abne dgren og
ikke opbevare en stor meengde mad i
kaleskabet.

« Der anvendes en 5-minutters
forsinkelsesfunktion for at forhindre
beskadigelse af kompressoren pa
dit apparat, nar det tilsluttes eller
afbrydes elnettet, eller nar der opstar en
strgmafbrydelse. Dit apparat begynder at
fungere normalt efter 5 minutter.
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Klimaklasse og betydning:

T (tropisk): Dette kaleskab er beregnet til
brug i omgivende temperaturer fra 16°C til
43°C.

ST (subtropisk): Dette kgleskab er
beregnet til brug i omgivende temperaturer
fra 16°C til 38°C.

N (tempereret): Dette kgleskab er
beregnet til brug i omgivende temperaturer
fra 16°C til 32°C.

SN (udvidet tempereret): Dette

kaleskab er beregnet til brug i omgivende
temperaturer fra 10°C til 32°C.

3.4 Tilbeher

Visuelle beskrivelser og
tekstbeskrivelser i afsnittet tilbehgr kan
variere afhaengigt af modellen pa vores
enhed.

3.4.1 Isbakke(i nogle modeller)

» Fyld isbakken med vand og anbring den
i fryseren.

« Nar vandet er helt frosset, kan du dreje
isbakken som vist nedenfor, for at fierne
isterningerne.

3.4.2 Plastikskraberen(i nogle modeller)
Efter nogen tid vil der dannes frost i visse
omrader af fryseren. Den frost,
der akkumuleres i fryseren, bar
fiernes med jeevne mellemrum.
Brug den medfglgende plastik
skraber efter behov. Brug ikke
skarpe metalgenstande til at
fierne frost. De kan punktere fryserens
kredslab og forarsage uoprettelig skade pa
enheden.

3.4.3 Fryseboksen

Fryseboks giver lettere adgang til mad.
(Billederne er repreesentative)

N

I
N — A

T

-
1] £

Frysebokse

eller
(Billederne er repreesentative)

Tem——t ~

Frysebokse
Fryser gverste &g

Séadan tages fryseboksen ud:
 Traek fryseboksen sa langt ud som muligt
 Lgft den forreste del af fryseboksen og
traek boksen ud
Udfgr denne handling omvendt for at
seette fryseboksen pa plads igen.
Tag altid fat i fryseboksen handtag, nar
du tager fryseboksen ud og nar du
seetter den pa plads.
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3.4.4 Afkglings skuffe (i nogle modeller)

(Billederne er repraesentative)

Afkglings skuffe

\

—

Opbevaring af mad i svalerummet i stedet
for i fryseren og kgleskabet bevarer
madens friskhed og aroma i leengere
tid, samtidig med at det friske udseende
bevares. Nar kglebakken bliver snavset,
skal du fierne den og vaske med vand.
(Vand fryser ved 0°C, mens salt- eller
sukkerholdig mad fryser ved en temperatur,
der er lavere).
Svalerummet anvendes normailt til
opbevaring af ra fisk, let syltet mad, ris osv.
Anvend ikke svalerummet til mad
du vil fryse, eller til isbakker for at
fremstille is.

3.4.5 Luftfugtighedsregulator (i nogle
modeller)

(Billederne er repraesentative)

eller
(Billederne er repraesentative)

Hvis grgntsagsskuffe er helt fuld, skal
luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
foran grantsagsskuffen, abnes. Dette

ger det muligt at kontrollere luften og
luftfugtigheden i gransagsskuffen og gge
madens holdbarhed.
Luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
bag hylden, skal abnes, hvis der ses kon-
dens pa glashylden.
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4 MAD OPBEVARING

4.1 Kgleskabsrum

Opbevar altid veesker i lukkede beholdere
i kgleskabet for at reducere fugtigheden
og undga frostdannelse. Frost har
tendens til at koncentrere sig i de
koldeste dele af fordampningsvaesken,
og med tiden vil dit apparat kreeve
hyppigere afrimning.

Kogte retter skal forblive tildeekkede,
nar de opbevares i kaleskabet.Anbring
ikke varme fgdevarer i kgleskabet.
Placer dem, nar de er kalige, ellers
gges temperaturen/fugtigheden inde i
kgleskabet, hvilket reducerer kgleskabets
effektivitet.

Sarg for, at ingen genstande er i direkte
kontakt med apparatets bagveeg, da
der udvikler sig frost, som emballage vil
kleeber sig til. Abn ikke kgleskabsdgren
ofte.

Vi anbefaler, at kad og ren fisk pakkes
lzst og opbevares pa glashylden lige
over grgntsagshylden, hvor luften er
kaligere, da dette giver de bedste
opbevaringsforhold.

Opbevar lgse frugt- og
grentsagsprodukter i
grensagsbeholderne.

Opbevaring af frugt og grentsager
separat hjeelper med at forhindre
ethylenfglsomme grgntsager (grgnne
blade, broccoli, gulerod osv.) fra at blive
pavirket af ethylenfriggrende frugter
(banan, fersken, abrikos, figen osv.).
Seet ikke vade grgntsager i kgleskabet.
Opbevaringstiden for alle fadevarer
afheenger af den oprindelige kvalitet af
maden og en uafbrudt kalecyklus inden
afkaling i kaleskabet.

Vand, der leekker fra kad, kan forurene
andre produkter i kgleskabet. Indpak
kadprodukter og afrens hylderne for
spild.

Anbring ikke madvarer foran
luftstramskanalen.

* Anvend emballerede fadevarer inden den
anbefalede udlgbsdato.

For at opretholde kgleskabets optimale

temperatur ma mad ikke komme i kontakt

med temperaturfgler, som er placeret i

kaleskabet.

« Under normale driftsbetingelser er det
tilstreekkeligt at indstille kgleskabets
temperatur til +4 °C.

» Kgleskabets temperatur bgr veere
mellem 0-8°C, friske madvarer, der
opbevares ved under 0°C, kan fryse
og rddne, meengden af bakterier stiger
ved temperaturer over 8°C, og det kan
gdelaegge madvarerne.

* Undlad straks at anbringe varm mad
i kaleskabet. Vent, til maden har
stuetemperatur. Varme madvarer far
temperaturen i kgleskabet til at stige,
hvilket kan forarsage madforgiftning og
gdeleeggelse af madvarerne.

» Kad, fisk og lignende skal opbevares
i kglerummet. Grgntsagsrummet er
primeert til grontsager (folger ikke med
alle modeller).

» Kgdprodukter og frugt og grgntsager
bar ikke opbevares sammen, da det kan
medfgre krydskontaminering.

* Madvarer bgr opbevares i lukkede
beholdere eller tildeekket i kaleskabet for
at forhindre fugtdannelse og lugt.

Nedenstéende tabel er en hurtig guide til

at vise dig den mest effektive made til at

opbevare de store fgdevaregrupper i dit
kaleskab.

Maksimal Hvordan og hvor
Mad . .
opbevaringstid | man skal opbevare
Frugt og 1 uge Grgntsagsbeholder
grentsager
Indpakning i
plastfolie, poser eller
Kﬂd 09 2 - 3 dage i en kedbeholder
fisk ) A
og opbevaring pa
glashylden
P& den skabshylde,
Frisk ost 3 -4 dage som er beregnet
dertil

DA - 96






Nedenstaende tabel er en hurtig guide til at vise dig den mest effektive made at
opbevare de store fgdevaregrupper i dit fryserum.

Maksimal opbevaringstid

Kad og fisk Forberedelse (méneden)
Bof Indpak i folie 6-8
Lammekad Indpak i folie 6-8
Kalvesteg Indpak i folie 6-8
Kalvetern | sma stykker 6-8
Lammetern | stykker 4-8
Hakket kad | indpakninger uden brug af krydderier 1-3
Fjerkree indvolde
(stykker) | stykker 1-3
Pglse/salami Skal opbevares pakket, selvom det har en membran.
Kylling og kalkun Indpak i folie 4-6
Gas og and Indpak i folie 4-6
HJorteylldt, kanin, | portioner a 2,5 kg eller som filetter 6-8
vildsvin
Ferskvandsfisk (laks, 2
karpe, crane, malle)
- Fjern indvolde og skeel fra fisken, og renger og
Magre fisk (aborre, tor derefter fisken. Fjern om ngdvendigt halen og 4
pighvar, skrubbe)
hovedet.

Fed fisk (tun, makrel,

: 2-4
blabars, ansjos)
Skaldyr Rengar og i en pose 4-6
Kaviar | emballagen eller i en aluminiums- eller 2.3

plastbeholder

Snegle | saltvand eller i en aluminiums- eller plastbeholder 3

@ BEMAERK: Optget frossent kad skal koges som fersk kad. Hvis kadet ikke koges efter optgning, ma det

ikke fryses igen.

Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

(maneder)
Springbgnner og banner :I/:rs]g skeer i mindre stykker, og blancher i kogende 10-13
Bagnner Fjern beelgen, vask og blancher i kogende vand 12
Kal Vask og blancher i kogende vand 6-8
Gulergdder Vask, skeer i skiver, og blancher i kogende vand 12
Peber Skagr stilken, skaer den i to dele, fiern kernen og kog 8-10
den i vand

Spinat Vask og kog i vand 6-9

o Fjern bladene, skeer kalhjertet i stykker og lad det sta )
Blomkal i vand med citronsaft i et stykke tid. 10-12
Aubergine Vask og skeer i stykker a 2 cm 10-12
Majs Renggr og pak med stammen eller som sukkermajs 12
/AEble og peaere Skreel og skeer i skiver 8-10
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Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

(maneder)
Abrikos og fersken Skeer i to stykker og fiern stenen 4-6
Jordbeer og brombeer Vask og afskal 8-12

Frugter og grgntsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

surbeer

(maneder)
Kogte frugter Tilseet 10% sukker til beholderen 12
Blomme, kirsebzer, Vask og afskal stilkene 8-12

Makslmal . Optegningstid ved Optgningstid i ovn
elple stuetemperatur (timer) (minutter)
(maneder) P
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225°C)
Kiks 3-6 1-15 5-8 (190-200°C)
Bagvaerk 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Teerte 1-15 3-4 5-8 (190-200°C)
Fillo dej 2-3 1-15 5-8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200°C)
Maksimal
Mejeriprodukter Forberedelse opbevaringstid Opbevaringsforhold
(méneder)
Pakket (homogeniseret) I sin egen emballage 2.3 Ren meelk - i sin egen
meelk emballage
Originalemballage kan
bruges til kortvarig
Ost - undtagen hvid ost | skiver 6-8 opbevaring. Pak

i folie for leengere
opbevaringsperioder.

Smgr, margarine | egen emballage

5 RENGYRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Sarg for at afbryde enheden fra
strgmforsyningen inden renggring.
Renggr ikke apparatet ved at heelde
vand pa det.
Brug ikke slibende produkter,
renggringsmidler eller saeber til at
renggre apparatet. Efter renggring skylles
med rent vand og tgrres forsigtigt. Efter
renggring skal du seette stikket i
stikkontakten med tgrre haender.
» Sgrg for, at der ikke kommer vand ind
i kgleskabets lys og andre elektriske
komponenter.

» Apparatet bgr renggres regelmaessigt
med en oplgsning af bikarbonat soda og
lunkent vand.

» Renggr tilbehgret separat med vand og
saebe vask i handen. Vask ikke tilbehgret
i en opvaskemaskine.

* Renggar kondensatoren med en bgrste
mindst to gange om aret. Derved sparer
du pa omkostninger til energi og gger
produktiviteten.

m Strgmforsyningen skal

afbrydes under renggringen.
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5.1 Afrimning

Afrimning af kgleskabet

» Optening sker automatisk i kaleskabet
under drift. Vandet opsamles i
fordampningsbakken og fordamper
automatisk.

» Fordampningsbakken og hullet
til vandaflgb bgr rengegres med
jeevnligt sammen med proppen til
afrimningsaflgbet for at forhindre, at
vandet samler sig i bunden af kagleskabet
i stedet for at stramme ud.

« Aflgbshullet kan ogséa renses ved at
haelde et halvt glas vand ned i det.

Afrimning af fryser

« Sma maengder frost akkumuleres i
fryseren, afhaengigt af hvor lang tid
daren er &ben eller hvor meget fugt
der traenger ind. Det er vigtigt at sikre,
at der ikke dannes rim eller frost i
omrader, der kan pavirker lagens evne
til at lukke teet. Det ggr det muligt for
luft at treenge ind i kabinettet, hvilket
kan resultere i at kompressoren karer
uafbrudt. Tynd frostdannelse er meget
blgd og kan fiernes med en bgrste eller
en plastskraber. Anvend ikke metal eller
skarpe skrabere, mekaniske redskaber
eller andet veerktgj til at fremskynde
afrimningsprocessen. Fjern al lgsnet frost

fra fryserens bund. Det ikke ngdvendigt
at slukke for apparatet for at fierne tynd
frost.

For at fierne tunge isaflejringer skal
apparatets stramforsyning afbrydes, og
madvarerne leegge i papkasser pakket

i tykke teepper eller lag af papir, sa de
holdes kglige. Afrimning er mest effektiv
hvis den udfares, nar fryseren er naesten
tom, og den bar gennemfgres sa hurtigt
som muligt for at undga at madvarerne
begynder at tg op.

Anvend ikke metal eller skarpe skrabere,
mekaniske redskaber eller andet veerktaj
til at fremskynde afrimningsprocessen.
Hvis de frosne madvarer begynder

at tg op under afrimningen forkortes
holdbarheden. Opbevar indholdet godt
pakket og koldt under afrimningen.

Tor indersiden af fryseren med en svamp
eller en ren klud.

For at fremskynde afrimningsprocessen
kan du placere en eller flere skale med
varmt vand i fryseren.

Undersgg indhold, nar du erstatter det

i fryseren. Hvis nogle af pakninger er
optoet, skal de spises inden for 24 timer
eller koges og fryses ned igen.

Efter afrimningen renggres indersiden

af apparatet med lunkent vand og lidt
bikarbonat soda, og tarres derefter
grundigt. Vask alle aftagelige dele pa
tilsvarende made, og saet dem tilbage.
Slut apparatet til stramforsyningen

igen, og lad det sta i 2 til 3 timer pa
indstillingsnummer MAX, far fadevarerne
leegges tilbage i fryseren.
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10 OPLYSNINGER TIL
TESTINSTITUTIONER

Installation og klarggring af apparatet

til enhver bekreeftelse af miljgvenligt
design skal overholde EN 62552.

Krav til ventilation, mal til indhak og
minimumsplads til bagsiden skal veere som
angivet i DEL 2 af denne Brugervejledning.
Kontakt producenten for alle andre
oplysninger, herunder planer til belastning.

11 KUNDEPLEJE OG -SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter, skal du sgrge for at

have falge data ved handen: Model,
produktnummer, serienummer.

Disse oplysninger kan findes pa
ydelsesskiltet.

Du kan finde klassificeringsetiketten inden
for keleomradet i nederste venstre side.
De originale reservedele til nogle specifikke
komponenter er tilgeengelige i mindst 7
eller 10 &r, baseret pa komponenttype og
salg af den sidste enhed af modellen.

Besgg vores websted
www.cylinda.se
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