Vakuumférpackare [

Forlang
matens
hallbarhet

Perfekt for tillagning
med Sous Vide

Champions vakuumfdrpackare forlanger matens hallbarhet upp till fem v Effekt: 110W
géngfar, skyddar mot frysskador och marinerar k_t}tt snabb:c och effgktivt. « VAC/Tétningstid: 10 ~ 20 sekunder
I?en ar ocksa ett pe_r_fekt val om du ska vakuumférpacka for ?ous Vide- ' Vakuumeffekt: -0.8 bar
tillagning. Vakuumférpackaren levereras med fem vakuumpasar, en ) . o
rullpase samt en slang for koppling till t.ex. vakuumbehallare. v/ 5st.vakuumpésar, 1st. rullpése, 1 st. slang ingar
v/ Pésar: Maxbredd 28cm
Art.nr EAN Antal frp. Vv Matt LxBxH: 360x150x78mm
CHVF210 7391091852306 4st V' Nettovikt14kg
CHVF210-RULL 7391091852320 20st v/ Farg: Svart/silver
CHVF210-50P 7391091852313 20st Q? c € E
]
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